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EDITAL DO PREGAO ELETRONICO POR SRP N° 01/2019

Torna-se publico, para conhecimento dos interessados, que o INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO CEARA - IFCE, por meio da sua Pro-reitoria de
Administragdo e Planejamento, sediada a Rua Jorge Dumar, 1703, 1° andar, Jardim Ameérica,
Fortaleza — CE, realizara licitagdo para REGISTRO DE PRECOS, na modalidade PREGAQ, na forma
ELETRONICA, do tipo menor preco, nos termos da Lei n® 10.520, de 17 de julho de 2002, do
Decreto n? 5.450, de 31 de maio de 2005; do Decreto n® 7.892, de 23 de janeiro de 2013, do Decreto
2.271, de 7 de julho de 1997, da Instrucdo Normativa SEGES/MP n® 5, de 26 de maio de 2017, da Lei
Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, da Lei n® 11.488, de 15 de junho de 2007, do
Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n® 8.666, de 21 de
junho de 1993, e as exigéncias estabelecidas neste Edital.

Data da sessé&o: 24/01/2019
Horario: 10:00
Local: Portal de Compras do Governo Federal — www.comprasgovernamentais.gov.br

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacdo € o registro de precos para eventual contratacao de
empresa para a prestacao de Servicos de Alimentacao e Nutricao para atendimento das
necessidades, sob demanda, do Hotel Escola do IFCE Campus Avancado Guaramiranga,
conforme condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. O regime de execucao do servigo sera empreitada por prego unitario.

1.3. A licitagdo sera dividida em grupos, formados por um ou mais itens, conforme tabela
constante do Termo de Referéncia, facultando-se ao licitante a participagdo em quantos grupos
forem de seu interesse, devendo oferecer proposta para todos os itens que o compbem.

2. DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PRECOS

2.1 Nao sera admitida a adesdo a ata de registro de precos decorrente desta licitago.

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1. O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a
participagao dos interessados na modalidade licitatéria Pregao, em sua forma eletrénica.

3.2. O cadastro no SICAF podera ser iniciado no Portal de Compras do Governo Federal,
no sitio www.comprasgovernamentais.gov.br, com a solicitagao de “login” e senha pelo
interessado.

3.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do
licitante ou de seu representante legal e a presuncado de sua capacidade técnica para realizagao
das transacoes inerentes a este Pregéo.

3.4. O uso da senha de acesso pelo licitante € de sua responsabilidade exclusiva,
incluindo qualquer transacgéo efetuada diretamente ou por seu representante, ndo cabendo ao
provedor do sistema, ou ao 6rgao ou entidade responsavel por esta licitagdo, responsabilidade
por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por terceiros.

3.5. A perda da senha ou a quebra de sigilo deverdo ser comunicadas imediatamente ao
provedor do sistema para imediato bloqueio de acesso.
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4. DA PARTICIPACAO NO PREGAO.

4.1. Poderéao participar deste Pregéo interessados cujo ramo de atividade seja compativel
com o objeto desta licitagcdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto na Instru¢do Normativa
SEGES/MP n® 3, de 2018.

4.1.1 para participar do preqao eletronico, o credenciamento da empresa devera estar regular
e os fornecedores/prestadores de servico deverao utilizar o _certificado digital para
acesso ao sistema do SICAF;

4.1.2 se o interessado desejar utilizar o sistema para fins de habilitacdo, nos termos do
previsto na IN SEGES/MP _n2 03/2018, o atendimento as condicoes exigidas no
cadastramento no SICAF devera dar-se até o terceiro dia util anterior a data prevista

para recebimento das propostas;

4.2. Nao poderéo participar desta licitagdo os interessados:
4.2.1. proibidos de participar de licitagdes e celebrar contratos administrativos, na
forma da legislagéo vigente;
422, estrangeiros que nao tenham representacédo legal no Brasil com poderes
expressos para receber citacdo e responder administrativa ou judicialmente;
4.2.3. gue se enquadrem nas vedacodes previstas no artigo 92 da Lei n® 8.666, de
1993;
4.2.4. que estejam em processo de dissolugdo, faléncia, fusdo, cisdo ou
incorporagao;
4.2.5. entidades empresariais que estejam reunidas em consércio;
4.3. Como condigéo para participacao no Pregao, o licitante assinalara “sim” ou “ndo” em
campo préprio do sistema eletrdnico, relativo as seguintes declaragoes:
4.3.1. gue cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n®
123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus
arts. 42 a 49.
4.3.1.1. a assinalagao do campo “ndo” apenas produzira o efeito de o licitante

nao ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n® 123, de
2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa;
4.3.2. que estd ciente e concorda com as condi¢cées contidas no Edital e seus
anexos, bem como de que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo definidos no
Edital;
4.3.3. que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;
4.3.4. que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na
condigao de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIIl, da Constitui¢ao;

4.3.5. que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da
Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n? 2, de 16 de setembro de 2009.
4.3.6. gue ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho

degradante ou for¢ado, observando o disposto nos incisos Il e IV do art. 12 e no inciso Il
do art. 52 da Constituicdo Federal;

43.7. que 0s servigos sao prestados por empresas que comprovem cumprimento
de reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da
Previdéncia Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas na legislagao,
conforme disposto no art. 93 da Lei n? 8.213, de 24 de julho de 1991.
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5. DO ENVIO DA PROPOSTA

5.1. O licitante devera encaminhar a proposta por meio do sistema eletrénico até a data e
horario marcados para abertura da sessd@o, quando, entdo, encerrar-se-4 automaticamente a
fase de recebimento de propostas.

5.2. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica
observarao o horario de Brasilia — DF.

5.3. O licitante sera responsavel por todas as transacdes que forem efetuadas em seu
nome no sistema eletrénico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances.

5.4. Incumbira ao licitante acompanhar as operagbes no sistema eletrbnico durante a
sessdo publica do Pregédo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negécios,
diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.5. Até a abertura da sessdo, os licitantes poderao retirar ou substituir as propostas
apresentadas.
5.6. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema
eletrénico, dos seguintes campos:

5.6.1. Valor unitario do item;

5.6.2. a Descrigao detalhada do objeto.
5.7. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.
5.8. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos

previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na prestagao dos servigos.

5.8.1.A Contratada devera arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no
dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, caso o previsto ndo seja
satisfatorio para o atendimento do objeto da licitacdo, exceto quando ocorrer algum
dos eventos arrolados nos incisos do §1° do artigo 57 da Lei n° 8.666, de 1993.

5.8.2.Caso o eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos se revele superior as
necessidades da contratante, a Administragcdo devera efetuar o pagamento seguindo
estritamente as regras contratuais de faturamento dos servicos demandados e
executados, concomitantemente com a realizacdo, se necessario e cabivel, de
adequacao contratual do quantitativo necessario, com base na alinea “b” do inciso | do
art. 65 da Lei n® 8.666, de 1993, nos termos do art. 63, §2° da IN 5/2017);

5.9. Em se tratando de Microempreendedor Individual — MEI, o licitante devera incluir, no
campo das condi¢des da proposta do sistema eletrénico, o valor correspondente a contribuicao
prevista no art. 18-B da Lei Complementar n. 123, de 2006.

5.10. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 90 (noventa) dias, a contar da
data de sua apresentagéo.

6. DA FORMULAGCAO DE LANCES E DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

6.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-a em sesséo publica, por meio de sistema
eletrénico, na data, horario e local indicados neste Edital.
6.2. O Pregoeiro verificard as propostas apresentadas, desclassificando desde logo

aquelas que nado estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital,
contenham vicios insanaveis ou ndo apresentem as especificacoes técnicas exigidas no Termo
de Referéncia.

6.2.1. A desclassificacao serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.
6.2.2. A ndo desclassificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo

em sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitacao.
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6.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente
estas participarao da fase de lances.

6.4. O sistema disponibilizard campo proprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro
e os licitantes.
6.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente

por meio de sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor
consignado no registro.

6.5.1. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.
6.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o hordrio fixado para
abertura da sessao e as regras estabelecidas no Edital.
6.7. O licitante somente podera oferecer lance inferior ao ultimo por ele ofertado e
registrado pelo sistema.
6.7.1. O intervalo entre os lances enviados pelo mesmo licitante nao podera ser
inferior a vinte (20) segundos e o intervalo entre lances ndo podera ser inferior a trés (3)
segundos.
6.8. N&o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.
6.9. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdo informados, em tempo
real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificagéo do licitante.
6.10. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do
Pregao, o sistema eletrdnico poderda permanecer acessivel aos licitantes para a recepcao dos
lances.
6.11. Se a desconexao perdurar por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessdo sera

suspensa e terd reinicio somente apds comunicacao expressa do Pregoeiro aos participantes.

6.12. O critério de julgamento adotado sera o menor prego por grupo, conforme definido neste
Edital e seus anexos.

6.12.1 O valor apresentado para cada item que compoe o grupo nhao podera ser maior do que o
valor unitario estimado, constante no Termo de Referéncia, Anexo | deste Edital.
6.13. A etapa de lances da sessdo publica serd encerrada por decisdo do Pregoeiro. O sistema

eletrGnico encaminhard aviso de fechamento iminente dos lances, ap6s o0 que transcorrera periodo
de tempo de até 30 (trinta) minutos, aleatoriamente determinado pelo sistema, findo o qual sera
automaticamente encerrada a recepgao de lances.

6.14. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta e, na
hipétese de desisténcia de apresentar outros lances, valera o ultimo lance por ele ofertado, para
efeito de ordenacao das propostas.

6.15. Encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagcdo automatica, junto a Receita
Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna prépria as
microempresas, empresas de pequeno porte e sociedades cooperativas participantes, procedendo
a comparacao com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim
como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n® 123,
de 2006, regulamentada pelo Decreto n® 8.538, de 2015.

6.16. Nessas condi¢cdes, as propostas de microempresas, empresas de pequeno porte e
sociedades cooperativas que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da
proposta ou lance de menor preco serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.

6.17. A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de encaminhar uma ultima
oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5
(cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagao automatica para tanto.
6.18. Caso a microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa melhor
classificada desista ou ndao se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais
licitantes microempresa, empresa de pequeno porte e sociedade cooperativa que se encontrem
naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificacdo, para o exercicio do mesmo
direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.
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6.19. Sé se aplica o sorteio quando houver empate entre as propostas e auséncia de lances.
Lances equivalentes ndo serao considerados iguais, vez que a ordem de apresentacdo pelos
licitantes é utilizada como um dos critérios de classificacao.

6.20. Ao final do procedimento, apds o encerramento da etapa competitiva, os licitantes
poderado reduzir seus pre¢os ao valor da proposta do licitante mais bem classificado.
6.20.1. A apresentagédo de novas propostas na forma deste item nao prejudicara o

resultado do certame em relagédo ao licitante mais bem classificado.

7. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA DE PRECOS E DOS DOCUMENTOS DE
HABILITACAO

7.1 Encerrada a etapa de lances, a licitante classificada provisoriamente em primeiro lugar
devera encaminhar a proposta de precos no prazo de 2 (duas) horas, contado da
convocacao efetuada pelo Pregoeiro por meio da opg¢do “Enviar Anexo” no sistema
Comprasnet.

7.1.1 A proposta do licitante que devera:

7.1.1.1 ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via, sem
emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a Ultima folha ser assinada e as
demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

71141 conter a indicagdo do banco, niumero da conta e agéncia do licitante
vencedor, para fins de pagamento.

7.2 A proposta final deverd ser documentada nos autos e sera levada em consideragdo no
decorrer da execugao do contrato e aplicacao de eventual sangéo a Contratada, se for o caso.

7.2.1 Todas as especificagbes do objeto contidas na proposta vinculam a
Contratada.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA.

8.1. Encerrada a etapa de lances e depois da verificagcdo de possivel empate, o Pregoeiro
examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto ao prego, a sua exequibilidade, bem
como quanto ao cumprimento das especificagdes do objeto.

8.2. Seréa desclassificada a proposta ou o lance vencedor, nos termos do item 9.1 do Anexo VII-
A da In SEGES/MP n. 5/2017, que:

8.2.1.contenha vicio insanavel ou ilegalidade;
8.2.2.ndo apresente as especificacdes técnicas exigidas pelo Termo de Referéncia;

8.2.3. apresentar preco final superior ao preco maximo fixado, ou que apresentar prego
manifestamente inexequivel.

8.3. Considera-se inexequivel a proposta de pre¢os ou menor lance que

8.3.1.comprovadamente, for insuficiente para a cobertura dos custos da contratagéo,
apresente precos global ou unitarios simbdlicos, irrisérios ou de valor zero,
incompativeis com os pregos dos insumos e salarios de mercado, acrescidos dos
respectivos encargos, ainda que o ato convocatério da licitagdo ndo tenha
estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e instalagées de
propriedade do proprio licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a totalidade
da remuneracao.
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8.3.2.apresentar um ou mais valores da planilha de custo que sejam inferiores aqueles
fixados em instrumentos de carater normativo obrigatério, tais como leis, medidas
provisérias e convengdes coletivas de trabalho vigentes.

8.4. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de pre¢o, ou em caso da
necessidade de esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, na forma
do § 3° do artigo 43 da Lei n° 8.666, de 1993, a exemplo das enumeradas no item 9.4 do Anexo
VII-A da IN SEGES/MP n¢ 5, de 2017, para que a empresa comprove a exequibilidade da
proposta.

8.5. Quando o licitante apresentar preco final inferior a 30% (trinta por cento) da média
dos pregos ofertados para o0 mesmo item, ndo sendo possivel a sua imediata desclassificagcao
por inexequibilidade, sera obrigatéria a realizagao de diligéncias para o exame da proposta.
8.6. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a
exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que
fundamentam a suspeita.
8.7. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital, por meio de
funcionalidade disponivel no sistema, estabelecendo no “chat” prazo razoavel para tanto, sob
pena de ndo aceitagdo da proposta.
8.7.1. O prazo estabelecido pelo Pregoeiro podera ser prorrogado por solicitagao
escrita e justificada do licitante, formulada antes de findo o prazo estabelecido, e
formalmente aceita pelo Pregoeiro.

8.8. Dentre os documentos passiveis de solicitacdo pelo Pregoeiro, destacam-se as
planilhas de custo readequadas com o valor final ofertado.

8.9. Todos os dados informados pelo licitante em sua planilha deverdo refletir com
fidelidade os custos especificados e a margem de lucro pretendida.

8.10. O Pregoeiro analisara a compatibilidade dos precos unitarios apresentados na
Planilha de Custos e Formacao de Precos com aqueles praticados no mercado em relagdo aos
insumos e também quanto aos salarios das categorias envolvidas na contratacao;

8.11. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificacao da
proposta. A planilha podera ser ajustada pelo licitante, no prazo indicado pelo Pregoeiro, desde
gue ndo haja majoragéo do prego proposto.

8.11.1. Considera-se erro no preenchimento da planilha a indicagéo de recolhimento
de impostos e contribuicbes na forma do Simples Nacional, exceto para atividades de
prestacao de servicos previstas nos §§5°-B a 5°-E, do artigo 18, da LC 123, de 2006.

8.12. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a
proposta ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificacao.

8.13. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessdo, informando no “chat” a
nova data e horario para a continuidade da mesma.

8.14. O Pregoeiro podera encaminhar, por meio do sistema eletronico, contraproposta ao
licitante que apresentou o lance mais vantajoso, com o fim de negociar a obtencdo de melhor
preco, vedada a negociagao em condi¢cdes diversas das previstas neste Edital.

8.14.1. Também nas hipteses em que o Pregoeiro ndo aceitar a proposta e passar
a subsequente, podera negociar com o licitante para que seja obtido pre¢o melhor.

8.14.2. A negociacdo serd realizada por meio do sistema, podendo ser
acompanhada pelos demais licitantes.

8.15. Sempre que a proposta nao for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a subsequente,
havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos
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artigos 44 e 45 da LC n® 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida, se for o
caso.

9. DA HABILITACAO

9.1. Como condicdo prévia ao exame da documentagdo de habilitagdo do licitante
detentor da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual
descumprimento das condi¢des de participacdo, especialmente quanto a existéncia de sancao
que impeca a participacdo no certame ou a futura contratacdo, mediante a consulta aos
seguintes cadastros:

9.1.1. SICAF;

9.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas — CEIS, mantido
pela Controladoria-Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

9.1.3. Cadastro Nacional de Condenacoes Civeis por Atos de Improbidade
Administrativa, mantido pelo Conselho Nacional de Justica
(www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar requerido.php).

9.1.4. Lista de Inidéneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido — TCU;

9.1.5. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e

também de seu sécio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que
prevé, dentre as sangdes impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade
administrativa, a proibigao de contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de
pessoa juridica da qual seja s6cio majoritario.

9.1.6. Constatada a existéncia de sancdo, o Pregoeiro reputard o licitante
inabilitado, por falta de condi¢éo de participacao.

9.2. Os licitantes deverao apresentar a seguinte documentagéao relativa a Habilitagao Juridica, a
Regularidade Fiscal e Trabalhista, e & Qualificagdo Econémico-Financeira nas condigées seguintes:

9.3. Habilitacao juridica:

9.3.1. No caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;
9.3.2. Em se tratando de Microempreendedor Individual — MEI: Certificado da

Condicédo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagéo ficara condicionada
a verificacao da autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;

9.3.3. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente
registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento
comprobatorio de seus administradores;

9.3.4. No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil
das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicagdo dos
seus administradores;

9.3.5. No caso de microempresa ou empresa de pequeno porte: certiddo expedida
pela Junta Comercial ou pelo Registro Civil das Pessoas Juridicas, conforme o caso, que
comprove a condicdo de microempresa ou empresa de pequeno porte, como
determinado pelo Departamento Nacional de Registro do Comércio - DNRC;

9.3.6. Inscrigdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com
averbacao no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal,
filial ou agéncia;

9.3.7. No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais:
decreto de autorizagao;

9.3.8. Os documentos acima deverao estar acompanhados de todas as alteragoes
ou da consolidacao respectiva;
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9.4. Regularidade fiscal e trabalhista:
9.4.1. prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no
Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

9.4.2. prova de regularidade fiscal perante a Fazenda WNacional, mediante
apresentacao de certidao expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do
Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos
os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n®
1.751, de 02/10/2014, do Secretéario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral
da Fazenda Nacional.

9.4.3. prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo
(FGTS);
9.4.4. prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justi¢ga do Trabalho,

mediante a apresentagao de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos
termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei
n? 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.4.5. prova de inscricdo no cadastro de contribuintes municipal, relativo ao
domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o
objeto contratual;

9.4.6. prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do
licitante;
9.4.7. caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais relacionados

ao objeto licitatério, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentagdo de
declaragdo da Fazenda Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, ou outra
equivalente, na forma da lei;
9.4.8. caso o licitante detentor do menor preco seja microempresa, empresa de
pequeno porte ou sociedade cooperativa, devera apresentar toda a documentacéo
exigida para efeito de comprovacao de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente
alguma restri¢cdo, sob pena de inabilitagéo.
9.4.9. O licitante melhor classificada devera, também, apresentar a documentagcao
de regularidade fiscal das microempresas e/ou empresas de pequeno porte que serdo
subcontratadas no decorrer da execugéo do contrato, ainda que exista alguma restrigao,
aplicando-se o prazo de regularizagdo previsto no art. 4% §1° do Decreto n° 8.538, de
2015, quando se tratar da subcontratagdo prevista no artigo 48, I, da Lei Complementar
n. 123, de 2006.
9.5. Qualificacao Econémico-Financeira:
9.5.1.certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante;
10.5.1.1 caso seja positiva a certiddo de recuperacao judicial ou extrajudicial, o licitante devera
apresentar a comprovagdo de que o respectivo plano de recuperacdo foi acolhido
judicialmente, na forma do art. 58, da Lei n® 11.101, de 9 de fevereiro de 2005, sob
pena de inabilitacao.
9.5.2. balango patrimonial e demonstracdes contabeis do Ultimo exercicio social, j& exigiveis
e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacdo financeira da empresa,
vedada a sua substituicao por balancetes ou balangos provisérios, podendo ser atualizados
por indices oficiais quando encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data de apresentagéao
da proposta;
9.5.2.1. no caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-
se a apresentagcédo de balango patrimonial e demonstragdes contabeis referentes
ao periodo de existéncia da sociedade;
9.5.3. comprovagao da situacdo financeira da empresa serd constatada mediante
obtencgéo de indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente
(LC), resultantes da aplicacédo das férmulas:
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Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG = Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
SG - Ativo Total
~  Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
LC = Ativo Circulante
B Passivo Circulante
9.5.4. As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, que apresentarem resultado

inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia
Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), deverdo comprovar patriménio liquido de 10% do
valor estimado da contratagéo ou do item pertinente.
9.6. A comprovagdo da regularidade fiscal e trabalhista, da qualificacdo econ6mico-
financeira e da habilitagdo juridica, conforme o caso, dar-se-& primeiramente por meio de
consulta ao cadastro do SICAF via verificagdo online, conforme disposto no art. 21, lll, da
Instrucdo Normativa SEGES/MP n? 3, de 26.04.18.
9.6.1. Também poderdo ser consultados os sitios oficiais emissores de certiddes,
especialmente quando o licitante esteja com alguma documentacdo vencida junto ao
SICAF.
9.6.2. Caso o Pregoeiro ndo logre éxito em obter a certidao correspondente através do sitio
oficial, ou na hipotese de se encontrar vencida no referido sistema, o licitante sera
convocado a encaminhar, no prazo minimo de 02 (duas) horas, documento vélido que
comprove o atendimento das exigéncias deste Edital, sob pena de inabilitagédo, ressalvado o
disposto quanto a comprovacao da regularidade fiscal das licitantes qualificadas como
microempresas ou empresas de pequeno porte, conforme estatui o art. 43, § 12 da LC n?

123, de 2006.
9.7. As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo comprovar, ainda, a
qualificacao técnica, por meio de:
9.7.1. Apresentacdo de comprovante de registro no Conselho Regional de

Nutricionistas (CRN) da empresa participantes e de seus responsaveis técnicos,
segundo os termos do art. 15, paragrafo Unico, da Lei n° 6.583, de 20 de outubro de
1978.
9.7.2. Comprovagéo de aptidao para a prestagdo dos servigos em caracteristicas,
quantidades e prazos compativeis com o objeto desta licitagao, ou com o item pertinente,
por meio da apresentacdo de atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito
publico ou privado.
10.7.1.1 Os atestados deverao contemplar as seguintes informagoes:
a) Nome do Contratado e do Contratante — CNPJ;
b) Identificagdo do Objeto do Contrato e periodo de execugao/vigéncia;
c) Servigos executados (discriminagao e quantidades).
10.7.1.2 Para fins deste Edital entendem-se como servigos compativeis, com o
objeto desta licitagdo, as condigbes a seguir descritas:

10.7.1.2.1 o fornecimento de alimentacao sob demanda, durante o periodo de
12 (doze) meses, para publico igual ou superior a 300 (trezentas) pessoas;

10.7.1.2.3 para fins de comprovagao do quantitativo minimo do servigo, sera
aceita a apresentacdo de diferentes atestados de servigos executados de
forma concomitante, pois essa situacdo se equivale, para fins de
comprovacao de capacidade técnico-operacional, a uma Unica contratagao,
nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.
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10.7.1.3 Os atestados deverdo comprovar experiéncia minima de 02 (dois) anos,
com a prestagéo de servigos, compativeis com o objeto desta licitagao;
10.7.1.4 Os atestados deverdo referir-se a servigos prestados no ambito de sua
atividade econ6mica principal ou secundéria especificadas no contrato social vigente;

10.7.1.5 Somente serdo aceitos atestados expedidos ap6s a conclusao do contrato ou
se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execucgéo, exceto se firmado para ser
executado em prazo inferior, conforme item 10.8 da IN SEGES/MP n. 5, de 2017.

10.7.1.6 Para a comprovacao da experiéncia minima de 2 (dois) anos, sera aceito o
somatério de atestados de periodos diferentes, nao havendo obrigatoriedade de os dois
anos serem ininterruptos, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

10.7.1.7 O licitante disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagao
da legitimidade dos atestados apresentados, devendo entregar, dentre outros documentos,
cépia do contrato que deu suporte a contratagdo, enderego atual da contratante e local em
que foram prestados os servigos, consoante o disposto no item 10.10 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MP n. 5/2017.
10.7.1.8 Para o correto dimensionamento e elaboragdo de sua proposta, o licitante
poderd realizar vistoria nas instalagdes do local de execucao dos servicos, acompanhado
por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 8 horas as 12 horas e
das 14 horas as 16 horas, devendo o agendamento ser efetuado previamente pelo telefone
(85) 3401 2224, podendo sua realizagdo ser comprovada por:
10.7.1.9 Declaragédo emitida pelo licitante de que conhece as condi¢des locais para
execucgdo do objeto ou que realizou vistoria no local do evento, conforme item 3.3 do Anexo
VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017, ou caso opte por nao realiza-la, de que tem pleno
conhecimento das condigcbes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, que
assume total responsabilidade por este fato e que nao utilizara deste para quaisquer
questionamentos futuros que ensejam avengas técnicas ou financeiras com este (érgao ou
entidade), na forma do Anexo VI deste Edital.
10.7.1.10 O prazo para vistoria iniciar-se-4 no dia util seguinte ao da publicacdao do
Edital, estendendo-se até o dia Util anterior a data prevista para a abertura da sessao
publica.
10.8 O licitante enquadrado como Microempreendedor Individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado (a) da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal e (b)
da apresentacao do balango patrimonial e das demonstragdes contabeis do Ultimo exercicio.
10.9 Os documentos exigidos para habilitacdo relacionados nos subitens acima, deverdo ser
apresentados em meio digital pelos licitantes, por meio de funcionalidade presente no sistema
(upload), no prazo indicado no item 08 deste edital, apds solicitacdo do Pregoeiro no sistema
eletrbnico. Somente mediante autorizacdo do Pregoeiro e em caso de indisponibilidade do
sistema, sera aceito o0 envio da documentacdo por meioc do e-mail

aquisicoes.reitoria@ifce.edu.br.

10.9.1 Nao serdo aceitos documentos com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo
aqueles legalmente permitidos.

10.9.2Também poderdo ser consultados os sitios oficiais emissores de certiddes,
especialmente quando o licitante esteja com alguma documentacdo vencida junto ao
SICAF.

10.10 Caso o Pregoeiro nao logre éxito em obter a certidao correspondente através do sitio
oficial, ou na hipétese de se encontrar vencida no referido sistema, o licitante sera convocado a
encaminhar, no prazo de 2 (duas) horas, documento valido que comprove o atendimento das
exigéncias deste Edital, sob pena de inabilitagédo, ressalvado o disposto quanto a comprovacao
da regularidade fiscal das licitantes qualificadas como microempresas ou empresas de pequeno
porte, conforme estatui o art. 43, § 12 da LC n® 123, de 2006.
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10.11 A existéncia de restrigao relativamente a regularidade fiscal e trabalhista nao impede
que a licitante qualificada como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa equiparada seja declarada vencedora, uma vez que atenda a todas as demais
exigéncias do edital.

10.11.1 A declaragéo do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior a

fase de habilitagéo.
10.12 Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por microempresa, empresa de
pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma vez constatada a existéncia de
alguma restrigdo no que tange a regularidade fiscal e trabalhista, a mesma sera convocada para,
no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, ap6s a declaragéo do vencedor, comprovar a regularizagdo. O
prazo podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da administracdo publica, quando
requerida pelo licitante, mediante apresentagéo de justificativa.
10.13 A nao-regularizacao fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior
acarretard a inabilitacdo do licitante, sem prejuizo das sangbes previstas neste Edital, com a
reabertura da sessao publica.
10.14 Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o
Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data e horario para a continuidade
da mesma.
10.15 Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitacdo, deixar de apresentar
quaisquer dos documentos exigidos para a habilitagcdo, ou apresenta-los em desacordo com o
estabelecido neste Edital.
10.16 No caso de inabilitagdo, havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual
ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC n® 123, de 2006, seguindo-se a
disciplina antes estabelecida para aceitagao da proposta subsequente.
10.17 Da sessao publica do Pregao divulgar-se-a Ata no sistema eletrénico.

DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
11.7 A sessao publica podera ser reaberta:

11.7.1 Nas hipo6teses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos anteriores a
realizagdo da sessao publica precedente ou em que seja anulada a prépria sessao
publica, situacdo em que serdo repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

11.7.2 Quando houver erro na aceitagcdo do preco melhor classificado ou quando o licitante
declarado vencedor ndo assinar a Ata de Registro de Pre¢os ou ndo comprovar a
regularizagéo fiscal, nos termos do art. 43, §1° da LC n? 123/2006. Nessas hipdteses,
serdo adotados os procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento da
etapa de lances.

11.8 Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para acompanhar a sessao
reaberta.

11.8.1 A convocagao se dara por meio do sistema eletrénico (“chat”), e-mail, ou, ainda, fac-
simile, de acordo com a fase do procedimento licitatério.

11.8.2 A convocacado feita por e-mail ou fac-simile dar-se-a de acordo com os dados
contidos no SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados
cadastrais atualizados.

DOS RECURSOS

12.7 O Pregoeiro declarard o vencedor e, depois de decorrida a fase de regularizagao
fiscal de microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa, se for o caso,
concedera o prazo de no minimo trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a intencao
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de recorrer, de forma motivada, isto é, indicando contra qual(is) decisédo(des) pretende recorrer e
por quais motivos, em campo proprio do sistema.
12.8 Havendo quem se manifeste, caberd ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a
existéncia de motivacdo da intengdo de recorrer, para decidir se admite ou ndo 0 recurso,
fundamentadamente.
12.8.1 Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrara no mérito recursal, mas apenas
verificara as condigdes de admissibilidade do recurso.
12.8.2 A falta de manifestagcdo motivada do licitante quanto a intencéao de recorrer
importard a decadéncia desse direito.
12.8.3 Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entdo, o prazo de
trés dias para apresentar as razdes, pelo sistema eletrbénico, ficando os demais licitantes,
desde logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazées também pelo
sistema eletrénico, em outros trés dias, que comecgarao a contar do término do prazo do
recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa
de seus interesses.

12.9 O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de
aproveitamento.
12.10 Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados, no

endereco constante neste Edital.

13 DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

13.7 O objeto da licitagao serd adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do
Pregoeiro, caso ndo haja interposicao de recurso, ou pela autoridade competente, apds a regular
deciséo dos recursos apresentados.

13.8 Apds a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente homologara o procedimento licitatério.

14 DO SISTEMA ELETRONICO DE INFORMAGOES (SEI)

14.1 O _licitante adjudicado fica obrigado a realizar o seu cadastro no Sistema
Eletronico de Informacoes — SEIl para que, quando solicitado, possa realizar assinatura
eletronica de instrumentos como a ata de registro de precos e/ou o termo de contrato.
14.2 O cadastro devera ser realizado no nome do(a) representante leqal do licitante.
14.3 Para realizacdo do cadastro o licitante devera sequir os sequintes passos:

14.3.1 Acessar o endereco eletrénico http://ifce.edu.br/sei;

14.3.2 Clicar na aba Acesso para Usuario Externo;

14.3.3 Clicar em: clique aqui se vocé ainda ndo esta cadastrado;

14.3.4 Preencher o cadastro de usuario externo;

14.3.5 O licitante recebera no e-mail cadastrado as orientacoes necessarias para

efetivacao do cadastro.
14.4 A realizacdo do cadastro é necessaria uma unica vez, estando o licitante
habilitado a assinar eletronicamente futuros intrumentos junto ao IFCE.

15 DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

15.1 Homologado o resultado da licitacao, terd o adjudicatario o prazo de 5 (cinco) dias,
contados a partir da data de sua convocagdo, para assinar a Ata de Registro de Pregos, cujo
prazo de validade encontra-se nela fixado, sob pena de decair do direito a contratagdo, sem
prejuizo das sangdes previstas neste Edital.
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15.2 O prazo estabelecido no subitem anterior para assinatura da Ata de Registro de
Precos podera ser prorrogado uma uUnica vez, por igual periodo, quando solicitado pelo(s)
licitante(s) vencedor(s), durante o seu transcurso, e desde que devidamente aceito.

15.3 Serdo formalizadas tantas Atas de Registro de Pregos quanto necessérias para o
registro de todos os itens constantes no Termo de Referéncia, com a indicagéo do licitante
vencedor, a descricdo do(s) item(ns), as respectivas quantidades, pregos registrados e demais
condicoes.

15.3.1 Sera incluido na ata, sob a forma de anexo, o registro dos licitantes que
aceitarem cotar os bens ou servicos com pregos iguais aos do licitante vencedor na
sequéncia da classificagdo do certame, excluido o percentual referente a margem de
preferéncia, quando o objeto ndo atender aos requisitos previstos no art. 3° da Lei n®
8.666, de 1993;

16 GARANTIA DE EXECUGCAO

16.1 O adjudicatério, no prazo de 10 (dez) dias apds a assinatura do Termo de Contrato,
prestara garantia no valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor do Contrato, que sera
liberada de acordo com as condi¢des previstas neste Edital, conforme disposto no art. 56 da Lei
n? 8.666, de 1993, desde que cumpridas as obrigagdes contratuais.
16.1.1 A inobservancia do prazo fixado para apresentagdo da garantia acarretara a
aplicagao de multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de
atraso, até o méximo de 2% (dois por cento).

16.1.2 O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administragao a
promover a rescisao do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas
cldusulas, conforme dispdem os incisos | e |l do art. 78 da Lei n® 8.666, de 1993;

16.2 A validade da garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, devera abranger
um periodo de 90 dias apos o término da vigéncia contratual, conforme o item 3.1 do Anexo VII-F
da IN SEGES/MP n? 5/2017.

16.3 A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:
16.3.1 prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato;
16.3.2 prejuizos diretos causados a Administracdo decorrentes de culpa ou dolo
durante a execuc¢ao do contrato;
16.3.3 multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administracao a contratada; e
16.3.4 obrigagbes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza, nao

adimplidas pela contratada, quando couber.

16.4 A modalidade seguro-garantia somente serd aceita se contemplar todos os eventos
indicados no item anterior, observada a legislagcdo que rege a matéria.

16.5 A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta
especifica na Caixa Econémica Federal, com correcao monetaria.

16.6 No caso de alteragao do valor do contrato, ou prorrogacao de sua vigéncia, a garantia
devera ser ajustada a nova situagdo ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados
quando da contratagao.

16.7 Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer
obrigagéo, a Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposi¢do no prazo maximo de 10 (dez)
dias Uteis, contados da data em que for notificada.
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16.8 A Contratante executara a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a
matéria.

16.9 Sera considerada extinta a garantia:
16.9.1 com a devolugdo da apdlice, carta fianca ou autorizagdo para o
levantamento de importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia,
acompanhada de declaragdo da Contratante, mediante termo circunstanciado, de que a
Contratada cumpriu todas as clausulas do contrato;

16.9.2 no prazo de 90 (noventa) apds o término da vigéncia, caso a Contratante
ndo comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo sera ampliado, nos termos da
comunicacao, conforme estabelecido na alinea "h2"do item 3.1 do Anexo VII-F da IN
SEGES/MP n. 05/2017.

17 DO TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE

18

19

171 Dentro do prazo de validade da Ata de Registro de Pregos, o fornecedor
registrado podera ser convocado para assinar o Termo de Contrato ou aceitar/retirar instrumento
equivalente, conforme o caso (Nota de Empenho/Carta Contrato/Autorizacdo), no prazo de 5
(cinco) dias Uteis contados de sua convocagao, sob pena de decair do direito a contratagdo, sem
prejuizo das sangdes previstas neste Edital.

17.2 O prazo de vigéncia da contratacdo € de 12 (doze) meses, contados a partir da
assinatura do termo de contrato, prorrogavel na forma do art. 57, § 1°, da Lei n° 8.666/93.

17.3 Previamente a contratacdo, a Administracdo realizara consulta “on line” ao SICAF,
bem como ao Cadastro Informativo de Créditos ndo Quitados — CADIN, cujos resultados serédo
anexados aos autos do processo.

17.3.1 Na hipétese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera
regularizar a sua situagao perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias, sob pena
de aplicacao das penalidades previstas no edital e anexos.

17.4 O prazo previsto para assinatura ou aceite podera ser prorrogado, por igual periodo,
por solicitacao justificada do adjudicatario e aceita pela Administragao.

17.5 Se o adjudicatério, no ato da assinatura do Termo de Contrato ou aceite do
instrumento equivalente, ndo comprovar que mantém as mesmas condi¢cdes de habilitacdo, ou
quando, injustificadamente, recusar-se a assinatura, podera ser convocado outro licitante, desde
que respeitada a ordem de classificagado, para, apds a verificagdo da aceitabilidade da proposta,
negociacdo e comprovados os requisitos de habilitagcdo, celebrar a contratagdo, sem prejuizo
das sanc¢des previstas neste Edital e das demais cominag6es legais.

DO REAJUSTE

18.1 O preco € fixo e irreajustavel.

18.2 As contratagdes decorrentes da Ata de Registro de Pregos poderdo sofrer alteragoes,
obedecidas as disposi¢ées contidas no art. 65 da Lei n° 8.666/93 e no Decreto n® 7.892, de
2013.

DA ENTREGA E DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZAGCAO

19.1 Os critérios de recebimento e aceitagdo do objeto e de fiscalizagéo estdo previstos no
Termo de Referéncia.
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20 DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

20.1 As obrigacdes da Contratante e da Contratada sao as estabelecidas no Termo de
Referéncia.

21 DO PAGAMENTO

21.1 O pagamento sera efetuado pela Contratante no prazo de 30 (trinta) dias, contados
do recebimento da Nota Fiscal/Fatura.

21.2 A emissdo da Nota Fiscal/Fatura sera precedida do recebimento provisério e
definitivo do servigo, nos seguintes termos:

21.3 No prazo de até 5 dias corridos do adimplemento da parcela, a CONTRATADA
devera entregar toda a documentagdo comprobatéria do cumprimento da obrigacao
contratual;

21.4 No prazo de até 10 dias corridos a partir do recebimento dos documentos da
CONTRATADA, o fiscal técnico devera elaborar Relatorio Circunstanciado em consonancia
com suas atribuigdes, e encaminhéa-lo ao gestor do contrato.

21.5 No mesmo prazo, o fiscal ou equipe de fiscalizacdo devera elaborar Relatério
Circunstanciado em consonancia com suas atribuicbes e encaminha-lo ao gestor do
contrato.

21.6 Em existindo fiscal setorial, este devera elaborar Relatério Circunstaciado em
consonancia com suas atribuigdes, no mesmo prazo.

21.7 No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento dos relatérios
mencionados acima, o Gestor do Contrato devera providenciar o recebimento definitivo, ato
que concretiza o ateste da execugao dos servigos, obedecendo as seguintes diretrizes:

21.8 Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentacdo apresentada pela
fiscalizagado técnica, setorial, e, caso haja irregularidades que impecam a liquidagéo e o
pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando a
CONTRATADA, por escrito, as respectivas corregoes;

21.9 Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos
prestados, com base nos relatérios e documentagdes apresentadas; e

21.10 Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscalizacao.

21.11 Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o limite de
que trata o inciso Il do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverdo ser efetuados no prazo de até
5 (cinco) dias Uteis, contados da data da apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, nos termos
do art. 52, § 3%, da Lei n® 8.666, de 1993.

21.12 O pagamento somente serd autorizado depois de efetuado o “atesto” pelo servidor
competente, devidamente acompanhada das comprovacées mencionadas no item 2 do
Anexo Xl da IN SEGES/MPDG n. 5/2017

21.13 Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem
bancaria para pagamento.

21.14 Antes de cada pagamento a contratada, serd realizada consulta ao SICAF para
verificar a manutencao das condi¢gdes de habilitagdo exigidas no edital.

21.15 Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade da contratada, sera
providenciada sua adverténcia, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias, regularize
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sua situacao ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado
uma vez, por igual periodo, a critério da contratante.

21.16 Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a
contratante deverd comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizacao da regularidade
fiscal quanto a inadimpléncia da contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento
a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir
o recebimento de seus créditos.

21.17 Persistindo a irregularidade, a contratante devera adotar as medidas necessarias a
rescisdo contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a
contratada a ampla defesa.

21.18 Havendo a efetiva execucdo do objeto, 0s pagamentos serdo realizados
normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso a contratada nao
regularize sua situagao junto ao SICAF.

21.19 Somente por motivo de economicidade, seguranga nacional ou outro interesse
publico de alta relevancia, devidamente justificado, em qualquer caso, pela maxima
autoridade da contratante, ndo sera rescindido o contrato em execugdo com a contratada
inadimplente no SICAF.

21.20 Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributaria prevista na legislagao
aplicavel, nos termos do item 6 do Anexo X| da IN SEGES/MPDG n. 5/2017, quando
couber:

21.20.1 A Contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, exclusivamente para
as atividades de prestagao de servigos previstas no §5°-C, do artigo 18, da LC
123, de 2006, nado sofrera a retengcdo ftributaria quanto aos impostos e
contribuicdes abrangidos por aquele regime, observando-se as exceg¢des nele
previstas. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagao de
comprovagado, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento
tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

21.21 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada nao tenha
concorrido, de alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensacao
financeira devida pela Contratante, entre a data do vencimento e o efetivo adimplemento
da parcela, é calculada mediante a aplicacao da seguinte formula:

EM =1x N x VP, sendo:
EM = Encargos moratérios;
N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.
| = Indice de compensagéo financeira = 0,00016438, assim apurado:
(6/100) | =0,00016438

I =(TX) = 365 TX = Percentual da taxa anual = 6%

22 DA FORMAGCAO DO CADASTRO DE RESERVA

22.1 Apds o encerramento da etapa competitiva, os licitantes poderao reduzir seus pregos
ao valor da proposta do licitante mais bem classificado.

22.1.1 A apresentacdo de novas propostas na forma deste item ndo prejudicara o
resultado do certame em relagéo ao licitante melhor classificado.

Comissao Permanente de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Edital modelo para Pregao Eletrénico - SRP: Servigos ndo continuos, Habilitagdo Completa — Ampla Participacdo
Atualizacédo: setembro/2017



22.2 Havendo um ou mais licitantes que aceitem cotar suas propostas em valor igual ao
do licitante vencedor, estes serdo classificados segundo a ordem da ultima proposta individual
apresentada durante a fase competitiva.

22.3 Esta ordem de classificacdo dos licitantes registrados deverd ser respeitada nas
contratagbes e somente serd utilizada acaso o melhor colocado no certame ndo assine a ata ou
tenha seu registro cancelado nas hip6teses previstas nos artigos 20 e 21 do Decreto n°
7.892/2013.

23 DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS.

23.1 Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n? 10.520, de 2002, o
licitante/adjudicatério que:
23.1.1 ndo assinar a ata de registro de pre¢os quando convocado dentro do prazo
de validade da proposta ou ndo assinar o termo de contrato decorrente da ata de registro
de precos;
23.1.2 apresentar documentagéo falsa;
23.1.3 deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
23.1.4 ensejar o retardamento da execugéo do objeto;
23.1.5 nao mantiver a proposta;
23.1.6 cometer fraude fiscal;
23.1.7 comportar-se modo inidéneo.
23.2 Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaragéao falsa quanto as

condigbes de participagdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os
licitantes, em qualguer momento da licitagdo, mesmo apds o encerramento da fase de lances.

23.3 O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragbes discriminadas no
subitem anterior ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes
sangdes:
23.3.1 Multa de 10% (vinte por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s)
prejudicado(s) pela conduta do licitante;
23.3.2 Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no
SICAF, pelo prazo de até cinco anos;
23.4 A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com a sang¢do de
impedimento.
23.5 A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo

administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario,
observando-se o procedimento previsto na Lei n® 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n®
9.784, de 1999.

23.6 A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levara em consideragdao a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a
Administragédo, observado o principio da proporcionalidade,

23.7 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

23.8 As sangoes por atos praticados no decorrer da contratagéo estao previstas no Termo
de Referéncia.

24 DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

241 Até 02 (dois) dias Uteis antes da data designada para a abertura da sessao publica,
qualquer pessoa podera impugnar este Edital.

221 A impugnacdo podera ser realizada por forma eletrbnica, pelo e-malil
aquisicoes.reitoria@ifce.edu.br, ou por peticdo dirigida ou protocolada no enderegco Rua Jorge
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Dumar 1703, 12 andar, Jardim América, Fortaleza — CE, CEP: 60.410-426, Coordenadoria de

Aquisicdes.

24.2 Cabera ao Pregoeiro decidir sobre a impugnagao no prazo de até vinte e quatro
horas.

24.3 Acolhida a impugnacgéao, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do
certame.

24.4 Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatorio deverdo ser

enviados ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data designada para abertura da
sessao publica, exclusivamente por meio eletrénico via internet, no endereco indicado no Edital.
24.5 As impugnagdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos
no certame.

24.6 As respostas as impugnacdes e os esclarecimentos prestados pelo Pregoeiro serao
entranhados nos autos do processo licitatério e estardo disponiveis para consulta por qualquer
interessado.

25 DAS DISPOSICOES GERAIS

25.1 Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizagdo do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o
primeiro dia Util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que nao haja
comunicagao em contrario, pelo Pregoeiro.

25.2 No julgamento das propostas e da habilitacdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou
falhas que nao alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica,
mediante despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes
validade e eficacia para fins de habilitagéo e classificacao.

25.3 A homologacao do resultado desta licitagao nao implicara direito a contratagéao.

25.4 As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliagdo da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da
Administragéo, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranga da contratacgéo.

25.5 Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentagdo de suas
propostas e a Administragdo ndo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da condugéo ou do resultado do processo licitatorio.

25.6 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-4 o dia
do inicio e incluir-se-a o do vencimento. SO se iniciam e vencem os prazos em dias de
expediente na Administragéo.

25.7 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento
do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da
isonomia e do interesse publico.

25.8 Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos ou demais
pecas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

22.2 O Edital estd disponibilizado, na integra, no enderegco eletrdnico
www.ifce.edu.br/proap/licitacoesecompras, e também poderd ser lido e/ou obtido através do
Sistema Eletrénico de Informagdes (SEIl), sob o NUP: 23255.002756/2018-34, disponivel em
http://ifce.edu.br/sei, onde os autos do processo administrativo permanecerdo com vista
franqueada aos interessados.

25.9 Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
ANEXO | - Termo de Referéncia;
ANEXO Il — Minuta de Ata de Registro de Precos;
ANEXO Il — Minuta de Termo de Contrato;
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Fortaleza - CE, 11 de janeiro de 2019.

Marfisa Maciel Castro
Diretora de Administracao
PROAP/IFCE
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INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO CEARA
Rua Jorge Dumar, 1703 - Bairro Jardim América - CEP 60410-426 - Fortaleza - CE - www.ifce.edu.br

TERMO DE REFERENCIA

Processo: 23255.000056/2019-96

Interessado: Diretoria do Campus Avangado de Guaramiranga

(ATUALIZACAO REALIZADA APOS EMISSAO DO PARECER
N°00007/2019/GABPROC/PFIFCEARA /PGF/AGU)

TERMO DE REFERENCIA
SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS
PREGAO ELETRONICO
PRESTACAO DE SERVICO NAO CONTINUO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO CEARA - IFCE
PREGAO SRP N° 01/2019

(PROCESSO ADMINISTRATIVO N.° 23255.000056/2019-96)

1. DO OBJETO

1.1. Contratagdo de empresa para a prestagdo de Servicos de Alimentagdo e Nutrigcdo para atendimento das
necessidades, sob demanda, do Hotel Escola do IFCE Campus Avancado Guaramiranga, conforme condigdes,
quantidades, exigéncias e estimativas, estabelecidas neste instrumento:

Grupo [Item||Quantidade de refeicdes||Tipo de refeicao|[Dias da semana Horario de distribuicao
1 8.100 Café da manhd ||Segunda feira a Domingo|[7:00 as 9:00

1 2 1.200 Almocgo Segunda feira a Domingo||12:00 as 14:00
3 900 Janta Segunda feira a Domingo|(19:00 as 21:00

1.2. As refeigdes serdo solicitadas pela Contratante de acordo com o numero de hospedes e de participantes nos
eventos.

1.3. Os horarios das refei¢cdes podem ser modificados, mediante prévia solicitagdo da Contratante.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO
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2.1. O IFCE Campus Avangado Guaramiranga ¢ 6rgao suplementar do IFCE, vinculado provisoriamente a Reitoria
do IFCE. O Hotel Escola ¢ parte integrante do Campus Avangado e visa a qualificacdo da mao de obra oriunda do
Macico de Baturité. Desta feita, o Hotel Escola agrega as atividades pertinentes a hotelaria e hospitalidade.

2.2. Além de proporcionar aos alunos dos campi do IFCE a experiéncia de operagdao de um equipamento hoteleiro, o
Campus Avangado comumente € palco para os mais diversos eventos institucionais do IFCE. As atividades
contemplam agdes programadas pelo Gabinete da Reitoria; pelo Departamento de Comunicacao Social; pelas pro-
reitorias de Administracdo e Planejamento, de Ensino, de Gestao de Pessoas, de Extensdo, de Pesquisa, P6s-
graduagdo e Inovacao; pelas diretorias sistémicas de Gestdo da Tecnologia da Informagao e de Assuntos Estudantis;
além de eventos realizados em conjunto com os campi.

2.3. Até o final do ano de 2018, o Campus Avangado Guaramiranga contava com um contrato de cessdo de espago
para funcionamento de restaurante. Todavia, o referido instrumento contratual precisou ser rescindido, situacao que
culminara com a falha na oferta de alimentagéo para os hospedes e participantes de eventos realizados naquele local.

2.4. Desta forma, o ano de 2019 ja tem programado um calendario de atividades institucionais que irdo requerer o
fornecimento de alimentagdo sob demanda. Portanto, este estudo visa desenvolver as especificagdes e obrigagdes
necessarias a execucdo do servigo de alimentacdo, sob demanda, para atendimento das necessidades do Hotel Escola
do IFCE Campus Avangado Guaramiranga.

3. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS

3.1. Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n® 2.271, de 1997, constituindo-se
em atividades materiais acessorias, instrumentais ou complementares a area de competéncia legal do 6rgdo licitante,
ndo inerentes as categorias funcionais abrangidas por seu respectivo plano de cargos.

3.2. A prestagdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a Administragéo,
vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinacao direta.

4. FORMA DE PRESTACAO DOS SERVICOS
4.1. Os servigos serdo executados conforme discriminado abaixo:

4.1.1. As refeigdes preparadas deverao ser servidas sob a op¢ao do sistema de cafeteria mista, na qual as preparagdes
(protéicas) sao porcionadas por profissional da Contratada, devidamente capacitado, uniformizado e identificado;

4.1.2. Todo o processo de producdo de alimentos devera obedecer aos critérios estabelecidos em legislagdes
especificas da area, de acordo com a APPCC/ BPF (portaria MS n°1428/1993, portaria MS n°326/1997, RDC n°
275/2002, RDC n°216/2004); POP (RDC n° 275/2002 da ANVISA).

4.1.3. Caracteristicas das refei¢es diarias:

Composicdo nutricional das refei¢des

A refeicdo Café da Manha, devera ser composta de:

e 04 opgoes de frutas

02 opgoes de sucos de frutas
¢ 02 opgoes de paes

¢ 02 opgoes de bolos

¢ 02 opgoes de biscoitos

e Tapioca

¢ Cuscuz

e Ovos

¢ Queijo
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e Presunto

Manteiga

Geléia

Granola

Leite

Café

Achocolatado

Iogurte
Cada refeic¢@o do tipo Almoco, devera ser composta de:

e 2 opgdes de prato principal + 1 opcao vegana (sem qualquer ingrediente de origem animal)

2 opgdes de guarnicdo (feijao e arroz) + 1 opgdo de arroz integral, ou baido de dois

de massa

2 opgoes de salada (1 opgdo crua e 1 cozida)

1 opcao de sobremesa
¢ 1 refresco adocado + 1 op¢ao de refresco ndo adogado
Cada refei¢@o do tipo Janta, devera ser composta de:

e 2 opgoes de prato principal + 1 opgdo vegana (sem qualquer ingrediente de origem animal)

2 opgdes de guarnicdo (feijao e arroz) + 1 opgéo de arroz integral, ou baido de dois

de massa

2 opgoes de salada (1 opgdo crua e 1 cozida)

1 opcao de sobremesa

1 refresco adogado + 1 opgao de refresco ndo adocado
e 2 opgoes de sopas ou consomes

4.1.4. E vedado o uso de substancias industrializadas, para amaciamento de carnes ou de outros aditivos quimicos
com a finalidade de modificar as caracteristicas desses géneros alimenticios. Deve-se ainda evitar o uso de
condimentos industrializados, dando-se preferéncia as ervas aromaticas e especiarias naturais (frescas ou
desidratadas).

4.1.5. Dar prioridade a frutas e hortalicas dos tipos A (acelga, alface, chicoéria, brocolis, berinjela, pepino, entre
outras) e B (abobrinha, abobora, beterraba, cenoura, chuchu, quiabo, vagem, entre outros) e restringir o uso de
hortaligas do tipo C (batata-inglesa, aipim, inhame, batata-doce, entre outras).

4.1.6. Priorizar preparagdes proteicas assadas, cozidas e grelhadas, em detrimento de preparagdes fritas, empanadas

ou a milanesa.

4.1.7. Os cardapios serao compativeis com as estagdes climaticas, a sazonalidade e o potencial agricola da regido,
considerando-se a promog¢ao de uma alimentag@o saudavel, tal como preconizada pela Organizagao Mundial da

Satde (OMS). Esses deverao ser aprovados pela fiscalizagdo. Além da composi¢@o nutricional proposta, devem ser

levadas em consideracgdo a cultura alimentar e a seguranca higi€nico sanitaria, com aten¢ao aos aspectos
socioambientais.
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4.1.8. Os cardapios elaborados para cada refeicdo atenderdo as definicdes descritas a seguir:

Referéncia para o Café da Manha:

Tipo Especificagdo Porcao (per capta)
Tangerina 90 gramas
Laranja 100 gramas
Banana 70 gramas
Frutas
Magca, pera, goiaba, péssego 80 gramas
Uva, ameixa, morango 50 gramas
Manga, melancia, meldo, mamao, abacaxi 120 gramas
Pées Branco, doce, recheado, integral, entre outros. 2 unidades
Bolos Simples ou com frutas 100 gramas
Biscoitos Doces e salgados 60 gramas
Tapioca Feita de fécula de mandioca, sem adi¢do de conservantes 2 unidades
Cuscuz Feito a partir de farinha de milho 135 gramas
Ovos Ovos de galinha, servidos inteiros ou mexidos 2 unidades
Queijo Mussarela, coalho ou tipo minas 25 gramas
Presunto Presunto de peru, cozido, sem gordura, fatiado 25 gramas
Manteiga Elaborado a partir de creme de leite pasteurizado 7 gramas
Geléia de frutas||com percentual maximo de 65% de acucar 22 gramas
Granola 30 gramas
Leite Leite de vaca, pasteurizado e distribuido em embalagem tipo tetra pak|{120 mL
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Café Café torrado e moido 5 gramas
200 mL
¢ Pronto para consumo, liquido
Achocolatado
¢ Soluvel, em po
15 gramas
logurte Naturam ou de frutas 200 gramas

Referéncia para o Prato Principal:
Carne bovina:

Sera permitida a utilizagdo de acém, musculo, coxdo mole de boa qualidade e procedéncia, porém deverao ser
retirados os excessos de tecido adiposo e cartilaginoso. Para cozidos, assados e carne moida, o per capta (porgao)
deve ser 150 gramas a por¢do pronta para servir. Quando a preparacdo contiver molho ou caldo, devera haver um
acréscimo de 50g na por¢ao pronta para servir.

Carne suina:

Somente sera permitida a utilizagao de pernil suino desossado, filé suino ou Lombo suino de boa qualidade ¢
procedéncia. As preparagdes de carnes suinas deverdo ser acompanhadas de liméo, fracionados somente 30 minutos
antes do inicio da distribuicao devidamente higienizado com solucdo clorada, dispostos no balcdo de distribuigdo
refrigerado. A quantidade minima devera ser de 150 gramas para cada porg¢ao, referindo-se a gramatura a por¢ao de
carne pronta para servir. Quando a preparagdo contiver molho ou caldo, devera haver um acréscimo de 50g na
por¢ao pronta para servir.

Frango:

Somente sera permitida a utiliza¢do de frangos de boa qualidade e procedéncia. Para bifes, iscas, creme, vatapa,
strogonoff devera ser utilizado Peito de Frango (Filé), devendo corresponder a 150 gramas a quantidade minima para
cada porg¢ao pronta para servir. Para assado devera ser utilizado coxa e sobrecoxa, com por¢do minima de 200g
pronta para servir. Quando a preparacgao contiver molho ou caldo, devera haver um acréscimo de 50g na porgao
pronta para servir.

Peixe:

Somente serad permitida a utilizagao de filés de peixe, sem espinhas e sem pele. As preparacdes de peixe assado
deverao ser acompanhadas de limao fracionado devidamente higienizado com solu¢éo clorada, dispostos no balcéo
de distribuicao refrigerado. Os tipos de peixes deverdo ser variados entre os permitidos (pargo, ariaco, tilapia dentre
outros aprovados pela Contratante). A por¢do minima do filé devera ser de 150 gramas, referindo-se a porgdo pronta
para servir. Quando a preparag@o contiver molho ou caldo, devera haver um acréscimo de 50g na porc¢ao pronta para
Servir.

Vegetariano:

Devera ser confeccionado utilizando apenas fontes proteicas de origem VEGETAL, devendo conter a concentragdo
proteica minima de 80%, tais como soja, grdo de bico, lentilha, ervilha e cogumelos. Nao sera permitido o uso de
ovo ¢ leite de origem animal e seus derivados. A quantidade total de refeicao vegetariana disponibilizada deve ser de
10 a 30% do atendimento, devendo esse percentual obedecer a aceitagdo deste prato por parte dos clientes, evitando
que esta opg¢ao falte até o término do atendimento. O porcionamento minimo para este prato devera ser de 150
gramas e em tortas, panquecas, lasanha, escondidinho ou outras preparagdes contendo carboidratos devera ser
respeitada a quantidade de 200 gramas.

Referéncia para Guarnicao:
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Tipo Porcao (per capta)
Arroz parboilizado 200 gramas
Arroz integral 200 gramas
Feijao branco, feijdo mulatinho, feijao carioquinha, corda e preto.||150 gramas
Baido de dois 180 gramas

¢ O baido de dois devera ter 50% de arroz e 50% de feijao.

¢ O feijao podera conter Abobora, Batata Doce, Macaxeira, Maxixe e Quiabo, além de outros ingredientes
previamente aprovados pela Contratante. Poderao ser utilizados os seguintes tipos: preto, carioca, corda,
branco e mulatinho. Nao sera permitido o espessamento do caldo de feijao com qualquer tipo de farinaceo.

e Nao sera permitido o uso de nenhum género de origem animal nas guarni¢des, por conta da clientela

vegetariana.

Referéncia acompanhamento:

Tipo Especificacao Porgao (per capta)

Hortaliga do tipo C (Batata doce, Batata inglesa,

Cara, Inhame, 100 gramas
Hortalicas Macaxeira, Mandioquinha, Milho Verde)

Puré ou creme de vegetais 100 gramas

Farofa simples 50 gramas

Farofa enriquecida

¢ Farinha de mandioca 35 gramas
Farinhas e Itens complementares (castanha, ameixa, azeitona, ovos)||20 gramas
p g

Pirdo 50 gramas

Polenta 150 gramas
Massas Macarrdo espaguete 100 gramas
Preparagdes mistas||Suflé de vegetais 100 gramas

[ I 1
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| |Quirche de vegetais H 100 gramas H

Como guarni¢do, devera ser servido macarrdo espaguete, puré, farofa de mandioca, farofa de cuscuz, pirdo, polenta
quirche de vegetais e Hortaligas do tipo C cozidos ou assados.

Referéncia para saladas:

e Para a preparacdo das saladas além das hortaligas tipo A e B poderdo ser utilizados frutas frescas e secas, além
de leguminosas secas.

e As saladas nas opgoes crua e cozida deverdo ser compostas de no minimo 3 itens cada.

¢ A composi¢do devera oferecer per capta minimo de 80 gramas para saladas cozidas e 60 gramas para saladas
cruas.

¢ Nao sera permitido o uso de nenhum género de origem animal, por conta da clientela vegetariana.

Hortalicas ||Alface Crespa, alface americana, Alface roxo, Abobrinha, Acelga, Agrido, Alho, Almeirdo, Berinjela,

tipo A: Brocolis, Cebolinha, Couve manteiga, Couve-flor, Espinafre, Pepino, Palmito, Pimentao verde,
Pimentdao amarelo, Pimentao vermelho, Rabanete, Repolho branco, Repolho roxo, Salsa, Taioba,
Tomate.

Hortalica ||Abdbora ou jerimum, Beterraba, Cebola, Cenoura, Chuchu, Ervilha fresca, Nabo, Quiabo, Repolho de
do tipo B ||Bruxelas, Vagem.

Referéncia para sobremesa e refresco:

Tipo Especificagdo lc););fj)o (per
Tangerina 90 gramas
Laranja 100 gramas
Banana 70 gramas

Frutas
Maga, pera, goiaba, péssego 80 gramas
Uva, ameixa, morango 50 gramas
Manga, melancia, meldo, mamao, abacaxi 120 gramas

Doces |[Pudins, flans, musses, gelatinas, sorvete, pavés e similares 100 gramas
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Doces pastosos

50 gramas

Bebidas

Refresco de frutas naturais ou polpa. Ndo devera conter corantes ou aromatizantes artificiais
e a agua para diluicdo de sucos devera ser filtrada.

280 mL

e Deverao ser utilizados sucos de frutas naturais, de sabores variados (goiaba, acerola, abacaxi, manga,
maracuja, caja, uva, tangerina, dentre outros aprovados pela Contratante).

e Devem ser servidas op¢ao com agucar e sem agucar.

¢ A concentra¢do minima de polpa de fruta devera ser de 30%.

Referéncia para sopas e consomes

e Deverao ser ofertadas 2 opgdes de sopas ou consomes, sendo que uma delas devera ser feita somente com
ingredientes de origem VEGETAL (para esta opgdo, ndo sera permitido o uso de nenhum género de origem
animal, por conta da clientela vegetariana).

e A porcao para sopas devera ser de 250 gramas.

e As sopas e consomes deverao ser elaborados a partir de ingredientes e temperos naturais, podendo ser
utilizados arroz, macarrdo, feijdo, ervilhas e hortalicas de todos os tipos.

e Serdo aceitos o acréscimo de no maximo 3% de amido para espessamento da preparagao (farinha de trigo,
amido de milho, fub4, creme de arroz ou aveia).

e As carnes utilizadas devem ser de primeira qualidade e a por¢do devera ser de 40 gramas.

¢ Nao sera permitida a utilizagdo de mitidos e visceras nas sopas € nos consomes.

5. INFORMACOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

5.1. A demanda do 6rgdo gerenciador tem como base as seguintes caracteristicas:

5.1.1. a taxa de ocupacdo do Hotel nos tltimos doze meses;

5.1.2. a quantidade de eventos realizados no equipamento

Quantidade de Tipo de Dias da Horario de
refeicoes refeicao semana distribuicao
1 8.100 Café da manha Segunda feira a 7:00 as 9:00
Domingo
Segunda feira a 12:00 as
1 2 1.200 Almogo Domingo 14-00
Segunda feira a 19:00 as
3 900 Janta Domingo 21:00

5.2. As refeigdes serdo solicitadas pela Contratante de acordo com o numero de hospedes e de participantes nos

eventos.

5.3. Os horarios das refei¢des podem ser modificados, mediante prévia solicitacdo da Contratante.
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6. METODOLOGIA DE AVALIACAO DA EXECUCAO DOS SERVICOS.

6.1. Sera adotado, durante toda a execucao do servigo, “Instrumento de Medicao de Resultados - IMR” estabelecido
na IN n°.05/2017-SLTI-MPOG, contemplando indicadores e respectivas metas a cumprir, que serdo acompanhados
pela fiscalizagao designada pela Administragao, visando a qualidade da prestacao do servigo e respectiva adequagao
de pagamento.

7. REQUISITOS DA CONTRATACAO
7.1. O inicio da execug¢do sera definido quando do recebimento, pela contratada, da ordem de servigo.
7.2. Durante a vigéncia contratual, caberd a empresa contratada o cumprimento dos seguintes itens:

7.1.1. A prestagdo do servigo de alimentacao transportada sera realizada nas dependéncias da Contratada e da
Contratante, sendo as refeigoes produzidas nas dependéncias da Contratada e depois transportadas para serem
distribuidas nas dependéncias da Contratante, que fica localizado no Instituto Federal do Ceara, Campus Avancado
Guaramiranga, localizado a Rua Cel. Francisco Matos Brito, 203, Guaramiranga - CE, 62766-000;

7.1.2. Para suprir a quantidade de refeicdes estimadas na licitacdo, o dimensional de pessoal técnico, operacional e
administrativo devera ser em numero suficiente, para a execugao das atividades inerentes aos cargos, calculado
mediante o uso de indicadores especificos e da Resolugdo do CFN n°600, de 2018;

7.1.3. O percentual de trabalhadores deve seguir o percentual indicado abaixo:

Setores % dos trabalhadores
Administracdo e manutencao 15

Recepcio e estocagem 6

Distribuicao das refeigoes 56

Higienizacgdo de areas, utensilios e equipamentos||23

7.1.4. A Contratada devera manter quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de modo a
cumprir plenamente as obrigacdes contratuais assumidas, conforme determinacdo legal, e em numero suficiente para
suprir a quantidade de refeigdes produzidas e atender ao desenvolvimento de todas as atividades descritas na
licitagdo;

7.1.5. A Contratada devera manter, Nutricionista com autonomia para pronta resolucdo dos problemas de ordem
técnica, durante todo o periodo de vigéncia da prestacdo de servicos, substituindo-o em caso de impedimento por
outro de nivel igual ou superior, mediante prévia comunicacao e ciéncia da Contratante;

7.1.6. A Contratada devera promover capacitagdo das equipes operacional, administrativa e técnica no inicio da
realizagcdo da prestacao dos servigos e sempre que houver substituicdo ou nova contratagao de funcionario,
abordando no minimo os seguintes temas: contaminantes alimentares; doencas transmitidas por alimentos (DTA);
boas praticas de manipulacao de alimentos; higiene pessoal ¢ ambiental; técnicas culinarias; manuseio de
equipamentos; prevencdo de acidentes de trabalho; combate a incéndio; relacionamento interpessoal; atendimento e
acolhimento ao usuario; qualidade de vida do trabalhador, bem como apresentar cronograma para as demais
capacitacdes ao longo da prestacao dos servigos;

7.1.7. A Contratada devera manter o padrao de qualidade e uniformidade da alimentagdo e do servico, independente
das escalas de servigos adotados e de absenteismo;
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7.1.8. A Contratada devera realizar a suas expensas, exames periddicos de satide de seus funciondrios inclusive
exames especificos de acordo com as normas vigentes, a fim de que seu quadro de pessoal permanega em condicdes
de saude compativeis com suas atividades;

7.1.9. A Contratada devera providenciar que seus funcionarios atendam ao padrao de higiene recomendado pela
legislacdo vigente, devendo os mesmos apresentar-se sem bigode, barbeados, com cabelo protegido por toucas e
unhas aparadas, sendo vedado o uso de esmalte ou base nas unhas, além de brincos, colares, pulseiras, relogios,

fitinhas, aliangas, anéis e outros adornos, bem como de telefone celular ¢ fones de ouvido durante a execucao do
Servigo;

7.1.10. Os funcionarios deverao utilizar equipamentos de prote¢ao individual (EPI), fornecido pela Contratada, para
o desempenho das fungdes especificas, de acordo com os termos da NR n°6 do TEM;

7.1.11. No inicio da vigéncia do contrato, os funcionarios deverao receber da Contratada, no minimo, cinco mudas
de uniforme novo, com detalhes coloridos nas laterais da blusa e da cal¢a, de modo a permitir a identificacdo de
troca diaria do uniforme. Devem ainda receber EPI de acordo com a fungdo a ser desempenhada;

7.1.12. Os funcionarios deverdo banhar-se e se paramentar no local de trabalho e apresentar-se para a execugo das
tarefas portando identificagdo funcional;

7.1.13. A Contratada sera responsavel pelo 6nus do consumo de agua, energia elétrica, combustivel (GLP ou gas
natural, entre outros), servigos de telefonia, coleta de residuos, assim como pelo combustivel para o transporte de
refeicdes;

7.1.14. A aquisi¢ao de géneros devera respeitar as Instrugdes Normativas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento e nas Normas Legislativas do Ministério da Satde;

7.1.15. A Contratante podera solicitar a Contratada a substituicdo de um género, caso este ndo esteja em
conformidade com os padrdes estabelecidos;

7.1.16. Nos casos em que a Contratante julgar necessaria a comprovacao da qualidade dos produtos, poderao ser
realizadas visitas técnicas ao fornecedor para diagnosticos e adequagdes;

7.1.17. A utilizagdo de novos produtos ou marcas sé podera ocorrer mediante prévia avaliacdo e aprovacao da
Contratante;

7.1.18. Cabera a Contratada receber géneros alimenticios, bem como materiais descartaveis e de limpeza, em
perfeitas condi¢des de conservagdo e higiene;

7.1.19. Os géneros e materiais necessarios a execugao dos servicos deverao ser estocados em locais apropriados e
adequados, em conformidade com legislagdo sanitaria;

7.1.20. A Contratada devera manter estoque emergencial de produtos em variedade e quantidades suficientes para
atender em tempo habil a finalizagdo e/ou eventuais substituigoes de alimentos ou preparagdes de cardapio;

7.1.21. Quando as matérias-primas ou os ingredientes nao forem utilizados em sua totalidade ap6s a abertura ou
retirada da embalagem original, devem ser adequadamente acondicionados e identificados com, pelo menos, as
seguintes informagoes: designagao do produto, data de fracionamento e prazo de validade;

7.1.22. A temperatura das matérias primas e dos ingredientes que requeiram condi¢des especiais de conservagido
deve ser verificada nas etapas de recepcdo e armazenamento;

7.1.23. Os géneros pereciveis devem ser acondicionados sob refrigeracdo a temperatura ndo superior a 5°C ou sob
congelamento a temperatura igual ou inferior a -18°C;

7.1.24. A temperatura dos equipamentos de armazenamento de alimentos a frio deve ser monitorada e registrada em
formularios proprios conforme estabelecidos nos POPs da unidade;

7.1.25. A manipulagdo dos alimentos em todas as fases de pré-preparo e preparo devera ser realizada por pessoal
habilitado, observando-se as técnicas recomendadas pela legislagdo vigente;

7.1.26. O tratamento térmico deve garantir que todas as partes do alimento atinjam a temperatura minima de 70°C.
Temperaturas inferiores podem ser utilizadas no tratamento térmico, desde que as combinagdes de tempo e
temperatura sejam suficientes para assegurar a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos;
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7.1.27. Os 6leos e gorduras utilizados devem ser aquecidos a temperaturas nao superiores a 180°C. Esses devem ser
substituidos imediatamente sempre que houver evidente alteragdo das caracteristicas fisico-quimicas ou sensoriais,
tais como aroma, ¢ formagao intensa de espuma e fumacga;

7.1.28. O descongelamento deve ser efetuado em condigdes de refrigeracao a temperatura inferior a 5°C ou em forno
micro-ondas. Nesse ultimo somente quando o alimento for submetido imediatamente a coc¢do;

7.1.29. Se nao forem imediatamente utilizados, os alimentos submetidos ao descongelamento devem ser mantidos
sob refrigeracdo, e ndo devem ser recongelados;

7.1.30. Para conservagdo a quente, os alimentos devem ser submetidos a temperatura superior a 60°C pelo tempo
maximo de 6h. para a conservagdo sob refrigeragdo ou congelamento, os alimentos devem ser previamente
submetidos ao processo de resfriamento;

7.1.31. O resfriamento de um alimento preparado tem como objetivos minimizar o risco de contaminagdo cruzada e
reduzir o tempo de permanéncia do alimento sob temperaturas que favorecam a proliferacdo microbiana. A
temperatura do alimento preparado devera ser reduzida de 60°C para 10°C em até 2h. Em seguida, o alimento deve
ser conservado sob refrigerag@o a temperaturas inferiores a 5°C, ou congelado a temperatura igual ou inferior a
-18°C;

7.1.32. Os alimentos a serem consumidos crus devem ser submetidos a processo de higienizacao, a fim de reduzir a
contaminacao superficial. Os produtos utilizados na higienizagao dos alimentos devem estar regularizados no érgao
competente do MS e ser aplicados de modo a evitar a presenca de residuos no alimento preparado. Os alimentos
deverao ser conservados sob refrigeracdo adequada até a distribuigao;

7.1.33. Os alimentos preparados para serem consumidos em uma refei¢do ndo poderdo ser guardados para utilizagdo
posterior, devendo ser descartados imediatamente apos o prazo de validade da refei¢ao para a qual eles foram
destinados;

7.1.34. Preparacdes quentes deverdo ser devidamente acondicionadas em equipamentos térmicos com capacidade
adequada a quantidade de refeicdes estipulada pela Contratante e que mantenham a temperatura preconizada pela
legislacdo vigente. Os equipamentos térmicos deverdo estar devidamente etiquetados, sendo que na etiqueta deverdo
constar as seguintes informagdes: horario final do preparo, temperatura e horario de inicio e término do envase de
cada lote, bem como a identificagdo da preparagdo e do lote € o peso e/ou a quantidade de porgdes;

7.1.35. As preparagoes frias (saladas e frutas) deverdo ser devidamente acondicionadas em gastronorm (cuba
convencional em aco inoxidavel) com capacidade adequada a quantidade de refei¢des estipulada pela Contratante e
que mantenham a temperatura preconizada pela legislagdo vigente. Os equipamentos térmicos deverdo estar
devidamente etiquetados, constando na etiqueta as seguintes informagoes: horario do final do preparo, temperatura e
horario de inicio e término do envase de cada lote, bem como a identificacdo da preparacio e do lote e o peso e/ou a
quantidade de porgoes;

7.1.36. As preparagoes deverdo ser transportadas em veiculos proprios para transporte de alimentos destinados ao
consumo humano, que atendam as especificagdes técnicas da legislagao vigente. Os veiculos deverdo trazer
Certificado de Inspe¢do Sanitaria Municipal. Esse deve ser atualizado periodicamente;

7.1.37. Nao sera permitido o transporte concomitante de matéria prima ou produtos alimenticios crus e alimentos
prontos para consumo, caso os primeiros representem risco de contaminagao para os ultimos;

7.1.38. Os funcionarios envolvidos no transporte das preparagdes deverao apresentar-se devidamente uniformizados,
paramentados e asseados;

7.1.39. As refeigdes serdo distribuidas no Restaurante ou em outro ambiente do Hotel Escola Guaramiranga a ser
indicado pela fiscalizagdo, sendo vedado o uso dos equipamentos do Hotel para coc¢do de alimentos;

7.1.40. A recepgao das preparagdes devera ser realizada em area protegida e higienizada devendo ser adotadas
medidas preventivas para evitar que sofram contaminagao;

7.1.41. Os equipamentos proprios (caixas isotérmicas) para o transporte das refeicdes devem estar higienizados,
integros, vedados, estando as preparacdes adequadamente acondicionadas e identificadas

7.1.42. A recepgao das preparagdes que compdem o cardapio devera ser realizada por funcionarios qualificados para
essa funcdo, sob supervisdo do nutricionista da Contratada;
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7.1.43. No ato do recebimento devera ser realizada a conferéncia de todas as preparagdes inclusive pesagem e
aferi¢do ou controle da temperatura para preparagdes quentes (temperatura superior a 60°C) e para preparacdes frias
(temperatura inferior a 5°C);

7.1.44. Os lotes de preparagdes que tenham sido reprovados pela Contratante ou cujo prazo de validade tenha
ultrapassado o tempo maximo de 6h (a contagem se inicia imediatamente apds o fim da coc¢@o) deverdo ser
prontamente descartados;

7.1.45. O contratante solicitard o fornecimento dos servi¢cos com antecedéncia minima de 2 (dois) dias da data do
evento, por meio de ordem de fornecimento a ser enviada por e-mail;

7.1.45.1. Em casos excepcionais, a solicitagdo podera ser feita em até 24h (vinte quatro horas) da realizagdao do
evento por quaisquer meio de comunicagao eletronico desde que garantidos os devidos registros do pedido e da
confirmagao;

7.1.45.2. A solicitacdo sera feita pelo Fiscal do Contrato, por meio de Ordem de Fornecimento a ser enviada por e-
mail.

7.1.46. As preparagdes deverdo apresentar aspecto sensorial caracteristico, mantendo-se o padrao de qualidade
exigido pela Contratante;

7.1.47. A distribuicao das refei¢des devera obedecer ao porcionamento das preparagdes previstas na licitacao;

7.1.48. Para o sistema de distribui¢ao for do tipo cafeteria mista, a Contratada devera disponibilizar funcionarios
qualificados para a distribuigdo das preparacdes dos pratos principais que compdem o cardapio;

7.1.49. A Contratada deverd aferir e registrar em formulario proprio as temperaturas dos equipamentos de
conservacao, das preparagdes ou dos alimentos durante todo o processo de distribui¢do, observando-se os parametros
previstos na legislagao;

7.1.50. Critérios de temperaturas dos equipamentos de conservagdo de alimentos: pass-trough quente: temperatura
suficiente para manter os alimentos acima de 60°C; pass-trough frio: temperatura suficiente para manter os alimentos
a no maximo 5°C, com tolerancia de até 10°C;

7.1.51. Critérios de temperatura das preparagdes na distribuigdo: preparagdes quentes: temperatura superior a 60°C;
preparagdes frias: temperatura inferior a 5°C, com limite de até 10°C;

7.1.52. Os talheres para o café da manha deverdo estar embalados em saco de papel e dispostos na linha de
distribuicdo das refeigdes, contendo faca, garfo de mesa, colheres de cha e de sobremesa. Os talheres devem ser
lisos, sem cabos;

7.1.53. Os talheres para o almoco e jantar deverdo estar embalados em saco de papel e dispostos na linha de
distribui¢do das refeicdes, contendo faca, garfo de mesa e colher de sobremesa. Esse tltimo, dependendo do cardapio
do dia. Os talheres devem ser lisos, sem cabos;

7.1.54. Os pratos e conjuntos de café e chd devem ser em porcelana, lisos e na cor branca. Nao devem estar trincados
ou quebrados;

7.1.55. Os copos devem ser de vidro e possuir capacidade para 300mL. Devem estar integros, sem rachaduras e
trincas;

7.1.56. O cardapio do dia devera ser mantido durante todo o horario da distribui¢ao das refeigdes. Substituicdes
emergenciais, por quaisquer motivos, deverdo ser notificados a Contratante e autorizadas pela mesma;

7.1.57. A responsabilidade da higienizacao das dependéncias internas e externas e dos equipamentos e utensilios
envolvidos na prestagdo de servigo cabe a Contratada, devendo essa fornecer o material de limpeza necessario;

7.1.58. Para higienizac¢do dos equipamentos isotérmicos utilizados para o transporte das preparag¢des deverao ser
adotados os procedimentos descritos em POP especifico;

7.1.59. Os produtos saneantes utilizados pela Contratada devem ser regulamentados pelo MS e utilizados de acordo

com as recomendacdes do fabricante. Os produtos deverdo ser identificados e armazenados em local reservado para
essa finalidade;
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7.1.60. Os coletores de residuos deverdo estar sempre higienizados, e cada coletor devera estar provido de saco de
lixo de tamanho compativel com o tamanho do coletor;

7.1.61. A higiene pessoal dos funcionarios devera ser supervisionada diariamente pela Contratada;

7.1.62. Para controle da qualidade da alimentacao a ser servida, a Contratada devera coletar sempre que for
notificada pela Contratante, amostras de peso minimo de 100g de todas as preparacdes do cardapio servido, bem
como das dietas especiais, se houver. As amostras deverdo ser coletadas ¢ identificadas no horario correspondente a
1/3 do periodo do término previsto para a distribui¢do e mantidas sob refrigeragdo (até 5°C) ou sob congelamento
(-18°C) por 72h, para eventuais analises bacteriologicas, toxicologicas e fisico-quimicas, a expensas da Contratada,
que devera apresentar a Contratante o resultado (laudo) das analises, feita em laboratdrio acreditado pelo Instituto
Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia (Inmetro) e pela Anvisa. Amostras liquidas deverdo ser
armazenadas somente sob refrigeracao;

7.1.63. A analise microbiologica dos alimentos, dos equipamentos, da agua, dos utensilios, das superficies e das
maos dos manipuladores devera ser realizada sempre que for solicitada pela Contratante, ficando os custos a cargo
da Contratada;

7.1.64. Acondicionar devidamente os residuos solidos de acordo com sua natureza em recipientes dotados de saco
plastico adequado, tampa e sistema de acionamento sem contato manual em cada area de producdo de refei¢des, e
remové-los sempre que necessario;

7.1.65. Armazenar residuos solidos de origem alimentar temporariamente sob refrigeracdo até o momento de sua
remocao para destinacdo final;

7.1.66. Elaborara procedimentos operacionais padronizados (POP) e registros para a gestio dos residuos gerados no
processo produtivo de refei¢des;

7.1.67. Observar a possibilidade de direcionar os materiais reciclaveis a empresas que realizam o reaproveitamento
desses residuos;

7.1.68. Observar a possibilidade de aproveitamento maximo dos alimentos durante o planejamento, a aquisicao de
géneros, e a producdo das refei¢des didrias, utilizando-se técnicas especificas para cada etapa do processo produtivo
das refeigoes;

7.1.69. Credenciar, por escrito, junto a Contratante, um preposto idoneo, com experiéncia no ramo e com poderes
para representd-la em tudo que se refira a execug@o dos servicos, inclusive a supervisao. Em caso de eventual
substitui¢do de preposto, a Contratada devera comunicar previamente esse fato ao fiscal do contrato;

7.1.70. Apresentar as fichas técnicas de todas as preparacdes contempladas nos cardapios;

7.1.71. Justificar, por escrito, quaisquer altera¢des nos cardapios ja aprovados. Tais alteragdes so serdo
implementadas mediante concordancia e autorizag¢do da Contratante;

7.1.72. Apresentar a Contratante, no prazo maximo de 2 meses ap6s o inicio da operacionalizagdo do servigo
contratado, o manual de boas praticas de fabricacdo (MBPF) e os procedimentos operacionais padronizados (POP),
devidamente adequados a execugdo do servico contratado, nos termos da Resolucdo RDC n°216/2004, da Anvisa;

7.1.73. Apresentar a Contratante, no prazo maximo de 2 meses apos o inicio da operacionaliza¢do do servigo
contratado, o plano de capacitagdo aplicado a equipe de pessoal operacional, administrativo e técnico, bem como a
descricao dos indicadores utilizados para avaliagao de desempenho profissional;

7.1.74. Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionaliza¢ao do servico, com base
no MBPF;

7.1.75. Responsabilizar-se pela qualidade da alimentagdo fornecida, e, quando houver suspeita de deterioracao ou
contaminacao dos alimentos in natura ou preparados, suspender o fornecimento desses € encaminhar amostras para
analise bacteriologica;

7.1.76. Manter os utensilios (talheres, pratos, saladeiras, conchas, bandejas e outros) em quantidade suficiente para
atender aos usuarios durante todo o periodo de distribuicao;

7.1.77. Realizar a higienizacao das dependéncias, recolhendo os residuos organicos (alimentares) e inorgénicos,
acondicionando-os de maneira adequada e encaminhando-os ao local determinado pela Contratante para a sua
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destinacdo final;

7.1.78. Participar, sempre que for requisitada pela Contratante, de reunides com o corpo técnico da Contratante a fim
de discutir o aprimoramento no atendimento dos padrdes de qualidade por essa estipulados como meta;

7.1.79. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as Normas Internas da Administragao do IFCE.
8. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

8.1. Para a perfeita execucdo dos servigos, a Contratada devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades promovidas neste Termo de Referéncia,
promovendo sua substitui¢do quando necessario.

9. INICIO DA EXECUCAO DOS SERVICOS
9.1. O prazo de execugdo dos servigos serd de 12 (doze) meses a partir da data da assinatura do contrato.

9.2. O contratante solicitara o fornecimento dos servigos com antecedéncia minima de 2 (dois) dias da data do
evento, por meio de ordem de fornecimento a ser enviada por e-mail;

9.3. Em casos excepcionais, a solicitacdo podera ser feita em até 24h (vinte quatro horas) da realizagcdo do evento por
quaisquer meio de comunicagdo eletronico desde que garantidos os devidos registros do pedido e da confirmacgio;

9.4. A solicitagdo sera feita pelo Fiscal do Contrato, por meio de Ordem de Fornecimento a ser enviada por e-mail.
10. DA VISTORIA

10.1. Para o correto dimensionamento e elaboragdo de sua proposta, o licitante podera realizar vistoria nas
instalacdes do local de execucdo dos servigos, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a
sexta-feira, das 8 horas as 12 horas e das 14 horas as 16 horas, devendo o agendamento ser efetuado previamente
pelo telefone (85) 3401 2224, podendo sua realizagdo ser comprovada por:

10.1.1. Declaracao emitida pelo licitante de que conhece as condi¢des locais para execucao do objeto ou que realizou
vistoria no local do evento, conforme item 3.3 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017, ou caso opte por ndo
realiza-la, de que tem pleno conhecimento das condigdes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, que
assume total responsabilidade por este fato e que ndo utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que
ensejam avengas técnicas ou financeiras com este (6rgdo ou entidade), na forma do Anexo VI deste Edital.

10.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacdo do Edital, estendendo-se até o dia util
anterior a data prevista para a abertura da sessdo publica.

10.3. Para a vistoria, o licitante, ou o seu representante, devera estar devidamente identificado.

11. OBRIGACOES DA CONTRATANTE

11.1 Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela Contratada, de acordo com as clausulas
contratuais e os termos de sua proposta;

11.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo dos servigos, por servidor especialmente designado, anotando em
registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente
envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis;

11.3. Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicdes no curso da execugdo dos servicos,
fixando prazo para a sua correcao;

11.4. Pagar a Contratada o valor resultante da prestacdo do servigo, no prazo e condicdes estabelecidas no Edital e
Seus anexos;

11.5. Efetuar as retengdes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura fornecida pela contratada, no que
couber, em conformidade com o item 6 do Anexo XI da IN SEGES/MP n. 5/2017.

12. OBRIGACOES DA CONTRATADA
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12.1. Executar os servi¢os conforme especificacdes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, com a alocagéo
dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer os materiais e
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade especificadas neste Termo de
Referéncia e em sua proposta;

12.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugdo ou dos
materiais empregados;

12.3. Manter o empregado nos horarios predeterminados pela Administracao;

12.4. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucgao do objeto, de acordo com os artigos 14 e 17 a
27, do Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990), ficando a Contratante autorizada a descontar da
garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor correspondente aos danos softridos;

12.5. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem executados, em
conformidade com as normas e determinagdes em vigor;

12.6. Vedar a utilizagdo, na execucao dos servigos, de empregado que seja familiar de agente publico ocupante de
cargo em comissdo ou funcao de confiancga no 6rgao Contratante, nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de
2010;

12.7. Apresentar os empregados devidamente uniformizados e identificados por meio de crachd, além de prové-los
com os Equipamentos de Proteg@o Individual - EPI, quando for o caso;

12.8. Apresentar a Contratante, quando for o caso, a relagdo nominal dos empregados que adentrardo o 6rgdo para a
execugdo do servigo;

12.9. Responsabilizar-se por todas as obriga¢des trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais
previstas na legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere responsabilidade a Contratante;

12.10. Atender as solicitagcdes da Contratante quanto a substituicdo dos empregados alocados, no prazo fixado pelo
fiscal do contrato, nos casos em que ficar constatado descumprimento das obrigacdes relativas a execugdo do
servigo, conforme descrito neste Termo de Referéncia;

12.11. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administracao;

12.12. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a ndo executar
atividades nao abrangidas pelo contrato, devendo a Contratada relatar & Contratante toda e qualquer ocorréncia neste
sentido, a fim de evitar desvio de funcao;

12.13. Relatar a Contratante toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestacdo dos servigos;

12.14. Néo permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigdo de aprendiz
para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho
noturno, perigoso ou insalubre;

12.15. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as
condicoes de habilitacao e qualificacdo exigidas na licitagao;

12.16. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;
12.17. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta,
devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao seja satisfatorio para o atendimento ao
objeto da licitacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 1° do art. 57 da Lei n° 8.666,
de 1993.

13. DA SUBCONTRATACAO

13.1. Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto licitatorio.

14. ALTERACAO SUBJETIVA
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14.1. E admissivel a fuséo, cisdo ou incorporagio da contratada com/em outra pessoa juridica, desde que sejam
observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagao exigidos na licitagao original; sejam mantidas
as demais clausulas e condi¢des do contrato; ndo haja prejuizo a execucdo do objeto pactuado e haja a anuéncia
expressa da Administrag@o a continuidade do contrato.

15. 0 CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

15.1. O acompanhamento ¢ a fiscalizagdo da execugdo do contrato consistem na verificagao da conformidade da
prestacdo dos servigos e da alocagdo dos recursos necessarios, de forma a assegurar o perfeito cumprimento do
ajuste, devendo ser exercidos por um ou mais representantes da Contratante, especialmente designados, na forma dos
arts. 67 ¢ 73 da Lei n® 8.666, de 1993, e do art. 6° do Decreto n® 2.271, de 1997.

15.2. O representante da Contratante devera ter a experiéncia necessaria para o acompanhamento e controle da
execucao dos servicos e do contrato.

15.3. A verificagdo da adequag@o da prestacdo do servigo devera ser realizada com base nos critérios previstos neste
Termo de Referéncia.

15.4. A execugdo dos contratos devera ser acompanhada e fiscalizada por meio de instrumentos de controle, que
compreendam a mensuragdo dos aspectos mencionados no art. 47 e no ANEXO V, item 2.6, i, ambos da IN n°
05/2017.

15.5. A fiscalizagao técnica dos contratos avaliara constantemente a execucao do objeto e utilizara o Instrumento de
Medig¢do de Resultado (IMR), ou outro instrumento substituto para aferi¢do da qualidade da prestacdo dos servigos,
devendo haver o redimensionamento no pagamento com base nos indicadores estabelecidos, sempre que a
CONTRATADA:

a) ndo produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades
contratadas; ou

b) deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucao do servico, ou utiliza-los com qualidade
ou quantidade inferior a demandada.

15.6. A utilizagdo do IMR nao impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagcdo da prestagao
dos servigos.

15.7. Durante a execugao do objeto, o fiscal técnico deverd monitorar constantemente o nivel de qualidade dos
servicos para evitar a sua degeneracdo, devendo intervir para requerer 8 CONTRATADA a corregdo das faltas, falhas
e irregularidades constatadas.

15.8. O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliagdo da execucdo do objeto ou, se for
0 caso, a avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacao dos servigos realizada.

15.9. Em hipoétese alguma, sera admitido que a propria CONTRATADA materialize a avaliagdo de desempenho e
qualidade da prestacao dos servigos realizada.

15.10. A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestagdo do servico com menor nivel de
conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia,
resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

15.11. Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da prestagdo do servigo em relagdo a qualidade
exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos indicadores, além dos fatores
redutores, devem ser aplicadas as san¢des a CONTRATADA de acordo com as regras previstas no ato convocatorio.

15.12. O fiscal técnico podera realizar avaliagdo didria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja
suficiente para aferir o desempenho e qualidade da prestagdo dos servicos.

15.13. O fiscal técnico, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade pactuada, sem perda da
qualidade na execug@o do servigo, devera comunicar a autoridade responsavel para que esta promova a adequagao
contratual a produtividade efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteracdo dos valores contratuais
previstos no § 1° do art. 65 da Lei n° 8.666, de 1993.

15.14. A conformidade do material a ser utilizado na execucdo dos servigcos devera ser verificada juntamente com o
documento da CONTRATADA que contenha sua relagdo detalhada, de acordo com o estabelecido neste Termo de
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Referéncia e na proposta, informando as respectivas quantidades e especificagdes técnicas, tais como: marca,
qualidade e forma de uso.

15.15. O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias verificadas, adotando as
providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme o disposto nos §§ 1° e 2° do art. 67
da Lei n° 8.666, de 1993.

15.16. O descumprimento total ou parcial das demais obrigacdes e responsabilidades assumidas pela Contratada
ensejara a aplicacdo de sangdes administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na legislagdo vigente,
podendo culminar em rescis@o contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 80 da Lei n°® 8.666, de 1993.

15.17. A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢cdes técnicas, vicios redibitorios, ou
emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade
da Contratante ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da Lei n°® 8.666, de 1993.

16. DO RECEBIMENTO E ACEITACAO DO OBJETO

16.1. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado
pelo fiscal do contrato, as custas da Contratada, sem prejuizo da aplicagcdo de penalidades.

16.2. Os servigos serdo recebidos definitivamente no prazo de 5 (cinco) dias, apos a verificagdo da qualidade e
quantidade do servigo executado e materiais empregados, com a consequente aceitagdo mediante termo

circunstanciado.

16.3. O recebimento definitivo, ato que concretiza o ateste da execug@o dos servicos, sera realizado pelo gestor do
contrato.

16.3.1. O gestor do contrato analisara os relatérios e toda documentagdo apresentada pela fiscalizacdo técnica e, caso
haja irregularidades que impegam a liquidacao e o pagamento da despesa, indicara as clausulas contratuais
pertinentes, solicitando 8 CONTRATADA, por escrito, as respectivas corregdes.

16.3.2. O gestor emitira termo circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com
base nos relatorios e documentacao apresentados, e comunicara a CONTRATADA para que emita a Nota Fiscal ou
Fatura com o valor exato dimensionado pela fiscalizagdo com base no Instrumento de Medi¢@o de Resultado (IMR),
ou instrumento substituto.

16.4 O recebimento provisorio ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da Contratada pelos prejuizos
resultantes da incorreta execu¢do do contrato.

17. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
17.1.Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, a CONTRATADA que:
17.1.1. inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigagoes assumidas em decorréncia da contratagao;
17.1.2. ensejar o retardamento da execucao do objeto;
17.1.3. falhar ou fraudar na execug¢do do contrato;
17.1.4. comportar-se de modo inidéneo; ¢
17.1.5. cometer fraude fiscal.

17.2. Pela inexecucdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administragdo pode aplicar 8 CONTRATADA as
seguintes sangdes:

17.2.1. Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigagdes contratuais consideradas
faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos para o servigo contratado;

17.2.2. Multa de:
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17.2.2.1. 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor adjudicado em caso
de atraso na execuc¢ao dos servigos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Apds o décimo quinto dia ¢ a critério da
Administra¢do, no caso de execugdo com atraso, podera ocorrer a ndo-aceitacdo do objeto, de forma a configurar,
nessa hipotese, inexecugdo total da obrigacdo assumida, sem prejuizo da rescisdo unilateral da avenca;

17.2.2.2. 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de atraso na
execucdo do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem acima ou de inexecucdo parcial da obrigacdo
assumida;

17.2.2.3. 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de inexecugao
total da obrigacdo assumida;

17.2.2.4. 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor do contrato, conforme detalhamento constante das tabelas 1 e 2 abaixo; e

17.2.2.5. 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresentag@o da garantia (seja
para refor¢o ou por ocasido de prorrogagao), observado o maximo de 2% (dois por cento. O atraso superior a 25
(vinte e cinco) dias autorizard a Administragio CONTRATANTE a promover a rescisdo do contrato;

17.2.2.6. As penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes entre si.

17.3. Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgao, entidade ou unidade administrativa pela qual a
Administracdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

17.4. Sang¢do de impedimento de licitar e contratar com 6rgdos e entidades da Unido, com o consequente
descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos;

17.5. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem os
motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou
a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

17.6. As sang¢des previstas nos subitens 17.2.1, 17.2.3, 17.2.4 e 17.2.5 poderao ser aplicadas 8 CONTRATADA
juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

17.7. Para efeito de aplicacdo de multas, as infragdes sdo atribuidos graus, de acordo com as tabelas 1 ¢ 2:

Tabela 1
GRAU ||[CORRESPONDENCIA
1 0,2% ao dia sobre o valor do contrato
2 0,4% ao dia sobre o valor do contrato
3 0,8% ao dia sobre o valor do contrato
4 1,6% ao dia sobre o valor do contrato
5 3,2% ao dia sobre o valor do contrato

Tabela 2

INFRACAO
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ITEM|[DESCRICAO GRAU

1 Permitir situagdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesao corporal ou conseqiiéncias 05
letais, por ocorréncia;

) Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou caso fortuito, os servigos contratuais por 04
dia e por unidade de atendimento;

3 Servir-se de funcionario sem qualificacdo para executar os servigos contratados, por empregado e 03
por dia;

4 Recusar-se a executar servigo determinado pela fiscalizacdo, por servigo e por dia; 02

Para os itens a seguir, deixar de:

5 Cumprir determinagdo formal ou instru¢do complementar do 6rgdo fiscalizador, por ocorréncia; 02

6 Substituir empregado alocado que nao atenda as necessidades do servigo, por funcionario e por dia; [[01

7 Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos ndo previstos nesta tabela de multas, apds 03
reincidéncia formalmente notificada pelo 6rgdo fiscalizador, por item e por ocorréncia;

8 Indicar e manter durante a execugdo do contrato os prepostos previstos no edital/contrato; 01

9 Providenciar treinamento para seus funcionarios conforme previsto na relagdo de obrigacdes da 01
CONTRATADA

17.8. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Il e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as empresas ou
profissionais que:

17.8.1. tenham sofrido condenagao definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de
quaisquer tributos;

17.8.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacao;

17.8.3. demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude de atos ilicitos
praticados.

17.9. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que assegurara o
contraditorio e a ampla defesa & Contratada, observando-se o procedimento previsto na Lei n® 8.666, de 1993, e
subsidiariamente a Lei n° 9.784, de 1999.

17.10. A autoridade competente, na aplicacao das sangdes, levara em consideragdo a gravidade da conduta do
infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Contratante, observado o principio da
proporcionalidade.

17.11. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

18. DA FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR
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18.1 As empresas que participardo da licitagdo, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo comprovar a qualificagdo
técnica, por meio de:

18.1.1. Apresentagdo de comprovante de registro no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) da empresa
participantes ¢ de seus responsaveis técnicos, segundo os termos do art. 15, paragrafo tnico, da Lei n® 6.583, de 20
de outubro de 1978;

18.1.2. Comprovagdo de aptidao para a prestagdo dos servigos em caracteristicas, quantidades ¢ prazos compativeis
com o objeto desta licitagdo, ou com o item pertinente, por meio da apresentacdo de atestados fornecidos por pessoas
juridicas de direito ptblico ou privado;

18.1.2.1. Entendem-se como servigos compativeis, com o objeto desta licitacdo, as condigdes a seguir descritas:

18.1.2.1.1. O fornecimento de alimentagdo sob demanda, durante o periodo de 12 (doze) meses, para publico igual
ou superior a 300 (trezentas) pessoas;

18.1.2.1.1.1. Para fins de comprovacao do quantitativo minimo do servigo, sera aceita a apresentagao de diferentes
atestados de servicos executados de forma concomitante, pois essa situacdo se equivale, para fins de comprovagéo de
capacidade técnico-operacional, a uma unica contratagdo, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MP n. 5/2017.

18.1.2.1.2. Os atestados deverdo comprovar experiéncia minima de 02 (dois) anos, com a prestagdo de servigos,
compativeis com o objeto da licitagdo.

19. DA FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR

19.1. A selecdo do fornecedor devera ser realizada por meio de licitagdo para REGISTRO DE PRECOS, na
modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, do tipo menor preco, nos termos da Lei n°® 10.520, de 17 de julho
de 2002, do Decreto n° 5.450, de 31 de maio de 2005; do Decreto n° 7.892, de 23 de janeiro de 2013, do Decreto
2.271, de 7 de julho de 1997, da Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 5, de 26 de maio de 2017, da Lei
Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, da Lei n° 11.488, de 15 de junho de 2007, do Decreto n° 8.538,
de 06 de outubro de 2015, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993.

20. DO INSTRUMENTO DE MEDICAO DOS RESULTADOS - IMR

20.1. O Instrumento de Medicao dos Resultados a ser utilizado durante a execug¢ao do contrato sera o seguinte
formulario:

| INSTRUMENTO DE MEDICAO DOS RESULTADOS - IMR

Indicador n° 1: prazo de atendimento da demanda

Item Descriciao
Finalidade Garantir um atendimento célere as demandas do 6rgao.
Meta a cumprir Cumprir com os prazos de entrega estipulados no Edital e anexos.

Instrumento de Controle manual do setor demandante.

medicao

Forma de . . . N .
E-mail com o envio da demanda ¢ o momento da efetiva prestagao do servigo.

acompanhamento

Periodicidade A cada prestagao do servigo.
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Cada solicitag@o (ordem de servigo) sera verificada e valorada individualmente. Tempo
medido em horas.

Inicio de Vigéncia

Assinatura do contrato.

Faixas de ajuste no

Sem atraso hora marcada para prestagcdo do servigo - 100% do valor da solicitagdo (ordem

de servigo)

Entre meia hora a uma hora de atraso na prestag@o do servigo - 90% do valor da solicitagdo

pagamento (ordem de servigo)
Entre uma hora e dez minutos a duas horas de atraso na prestag@o do servigo - 80% do
valor da solicitacdo (ordem de servico)

Sancdes Conforme capitulo que trata das san¢des administrativas.

Observacoes

INSTRUMENTO DE MEDICAO DOS RESULTADOS - IMR

Indicador n° 2: qualidade do servico prestado

Item

Descriciao

Finalidade

Edital e anexos.

Garantir os niveis minimos de qualidade na prestagdo do servigo conforme exigido em

Meta a cumprir

Cumprir com os requisitos minimos exigidos no capitulo que trada da forma de
prestacao dos servigos.

Instrumento de medicao ||Controle observacdes anotadas pela fiscalizagao.

Forma de Relatorio de inconformidades verificadas durante a prestacao do servigo.
acompanhamento
Periodicidade A cada prestagao do servico.

Mecanismo de Calculo

Cada servico prestado sera verificado individualmente e cada inconformidade sera
contabilizada.

Inicio de Vigéncia

Assinatura do contrato.

Faixas de ajuste no
pagamento

Nenhuma inconformidade contabilizada - 100% do valor da solicitagdo (ordem de
servico)
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Até cinco inconformidades contabilizadas - 90% do valor da solicitagdo (ordem de
servico)

Entre seis e nove inconformidades contabilizadas - 80% do valor da solicitagdo (ordem
de servigo)

A partir de dez inconformidades contabilizadas - 80% do valor da solicitagdo (ordem
de servigo)

Sancoes Conforme capitulo que trata das san¢des administrativas.

Observacoes

20.1. O preposto da contratada devera tomar ciéncia da avaliagao final do IMR em até 3 (trés) dias apos a prestagao
do servigo e devera manifestar o conhecimento do resultado da avaliagdo por escrito.

Municipio de Fortaleza, 11 de janeiro de 2019.

-
Documento assinado eletronicamente por Francisca Ione Chaves, Diretor(a) do Campus Avancado

I
JE' d Guaramiranga, em 11/01/2019, as 08:38, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n° 8.539, de 8 de

| Sictronica outubro de 2015.

—

I Documento assinado eletronicamente por Barbara de Cerqueira Fiorio, Nutricionista, em 11/01/2019, as
9 ﬁ
assinatura 08:43, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n° 8.539, de 8 de outubro de 2015.

eletrbnica
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INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO CEARA
Av. Jorge Dumar, 1703 - Bairro Jardim América - CEP 60410-426 - Fortaleza - CE - www.ifce.edu.br

ESTUDOS PRELIMINARES

Processo: 23255.000056/2019-96
Interessado: Diretoria do Campus Avangado de Guaramiranga
(ATUALIZACAO REALIZADA APOS EMISSAO DO PARECER N° 00007/2019/GABPROC/PFIFCEARA /PGF/AGU)

1. INTRODUCAO

A Equipe de Planejamento designada pela Portaria N° 173/PROAP/2018, de 20 de dezembro de 2018, elaborou os Estudos Preliminares para a
contratacdo de de empresa para a prestacdo de Servigos de Alimentagdo e Nutrigdo para atendimento das necessidades, sob demanda, do Hotel
Escola do IFCE Campus Avangado Guaramiranga, para analise da sua viabilidade e levantamento dos elementos essenciais que servirdo para
compor o Termo de Referéncia, em conformidade com o disposto no artigo 24 e do Anexo III da IN Seges/MPDG n° 5/2017.

2. DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

O IFCE Campus Avangado Guaramiranga ¢ 6rgao suplementar do IFCE, vinculado provisoriamente a Reitoria do IFCE. O Hotel Escola ¢ parte
integrante do Campus Avangado e visa a qualificagdo da mao de obra oriunda do Macigo de Baturité. Desta feita, o Hotel Escola agrega as
atividades pertinentes a hotelaria e hospitalidade.

Além de proporcionar aos alunos dos campi do IFCE a experiéncia de operagdo de um equipamento hoteleiro, o Campus Avancado comumente
¢ palco para os mais diversos eventos institucionais do IFCE. As atividades contemplam ac¢des programadas pelo Gabinete da Reitoria; pelo
Departamento de Comunicacdo Social; pelas pro-reitorias de Administragdo e Planejamento, de Ensino, de Gestdo de Pessoas, de Extensdo, de
Pesquisa, Pos-graduacdo e Inovagédo; pelas diretorias sistémicas de Gestdo da Tecnologia da Informagao e de Assuntos Estudantis; além de
eventos realizados em conjunto com os campi.

Até o final do ano de 2018, o Campus Avangado Guaramiranga contava com um contrato de cessao de espaco para funcionamento de
restaurante. Todavia, o referido instrumento contratual precisou ser rescindido, situa¢do que culminara com a falha na oferta de alimentagéo
para os hospedes e participantes de eventos realizados naquele local.

Desta forma, o ano de 2019 ja tem programado um calendario de atividades institucionais que irdo requerer o fornecimento de alimentagdo sob
demanda. Portanto, este estudo visa desenvolver as especificagcdes e obrigacdes necessarias a execucdo do servigo de alimentagdo, sob
demanda, para atendimento das necessidades do Hotel Escola do IFCE Campus Avangado Guaramiranga.

Frisa-se que os valores pertinentes a alimentacdo aplicada aos hospedes serdo cobrados de forma agrupada com as diarias, conforme dinamica
de consumo ja adotada pela Direcdo do Campus Avangado, por meio de Guia de Recolhimento a Unido.

3. DA LEGISLACAO APLICADA

Nio se verifica legislagdo especifica para contratagdo de servigos de eventos.

4. DAS CONTRATACOES ANTERIORES

Apesar do objeto do presente estudo ndo apresentar historico de contratagdo anterior, servimo-nos dos antecedentes historicos nas contratagdes
anteriores para os servicos de eventos da Reitoria que dentre seus itens, contemplavam o fornecimento de alimentagdo. Desta feita, as
inconsisténcia que pudemos detectar de modo mais severo estdo relacionadas a dois aspectos sobretudo, a saber:

a) O tempo dispensado pela Administragdo para assinatura de contrato ou envio de documentos a contratada considerando que os documentos
eram enviados via correios. Questdo solucionada com o advento do Sistema Eletronico de Informagdes (SEI) que permite a assinatura digital de
documentos e acompanhamento instantdneo dos atos da Administragdo pela contratada;

b) Uma das dificuldades encontradas ¢ o fato dos fornecedores adjudicados nas ultimas licitagdes possuirem sede efetiva em outros estados,
embora informem possuir filiais no estado do Ceara; o que acaba atrasando a prestacao do servigo. Entendemos ser importante, obter garantias
de que os licitantes efetivamente possuem filiais no estado do Ceara, sem, contudo, comprometer a concorréncia no processo licitatorio.

5. DO PLANEJAMENTO

Conforme o Plano de Desenvolvimento Institucional do IFCE diversas agdes relacionadas a realizagdo de eventos estdo previstas para o
desenvolvimento das atividades das Pro-reitorias e Diretorias Sistémicas.

- Realizagdo de eventos institucionais constantes no calendario oficial do IFCE;
- Realizagdo de eventos pela Ouvidoria do IFCE;
- Realizar eventos e a¢des voltados para a melhoria da gestdo das atividades académico-administrativa;

- Eventos Receptivos aos Alunos e Servidores;
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6. DO OBJETO

Contratacdo de empresa para a prestagdo de Servicos de Alimentagio e Nutricao, sob demanda, para a operacionalizagdo e execugdo de todas as
atividades envolvidas no preparo, fornecimento e distribuicdo de refei¢des transportadas, assegurando uma refeigdo balanceada, em condi¢des
higiénico-sanitarias adequadas, respeitando a cultura local, com atencéo as condi¢des socioambientais.

7. DOS REQUISITOS DA HABILITACAO
7.1. Para habilitar-se a empresa participante do processo licitatorio devera comprovar capacidade técnica e profissional através de:

7.1.1. Apresentacdo de comprovante de registro no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) da empresa participantes e de seus responsaveis
técnicos, segundo os termos do art. 15, paragrafo tnico, da Lei n°® 6.583, de 20 de outubro de 1978;

7.1.2. Comprovacao de aptidao para a prestacdo dos servicos em caracteristicas, quantidades e prazos compativeis com o objeto desta licitagdo,
ou com o item pertinente, por meio da apresentagio de atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado;

7.1.2.1. Entendem-se como servigos compativeis, com o objeto desta licitagdo, as condig¢des a seguir descritas:

7.1.2.1.1. O fornecimento de alimentagdo sob demanda, durante o periodo de 12 (doze) meses, para publico igual ou superior a 300 (trezentas)
pessoas;

7.1.2.1.1.1. Para fins de comprovagdo do quantitativo minimo do servico, sera aceita a apresentagao de diferentes atestados de servigos
executados de forma concomitante, pois essa situagdo se equivale, para fins de comprovacao de capacidade técnico-operacional, a uma inica
contratag@o, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

7.1.2.1.2. Os atestados deverdo comprovar experiéncia minima de 02 (dois) anos, com a prestacdo de servigos, compativeis com o objeto da
licitagdo.

8. DAS OBRIGAC()ES DA CONTRATADA DURANTE A VIGENCIA CONTRATUAL
8.1. Durante a vigéncia contratual, cabera a empresa contratada o cumprimento dos seguintes itens:

8.1.1. A prestacdo do servigo de alimentag@o transportada sera realizada nas dependéncias da Contratada e da Contratante, sendo as refeicdes
produzidas nas dependéncias da Contratada e depois transportadas para serem distribuidas nas dependéncias da Contratante, que fica localizado
no Instituto Federal do Ceara, Campus Avancado Guaramiranga, localizado a Rua Cel. Francisco Matos Brito, 203, Guaramiranga - CE, 62766-
000;

8.1.2. Para suprir a quantidade de refei¢ces estimadas na licitagdo, o dimensional de pessoal técnico, operacional e administrativo devera ser em
nimero suficiente, para a execucdo das atividades inerentes aos cargos, calculado mediante o uso de indicadores especificos e da Resolugéo do
CFN n°600, de 2018,

8.1.3. O percentual de trabalhadores deve seguir o percentual indicado abaixo:

Setores % dos trabalhadores
Administracdo e manutengao 15

Recepcgao e estocagem 6

Distribuigao das refeigdes 56

Higienizacao de areas, utensilios e equipamentos|[23

8.1.4. A Contratada devera manter quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de modo a cumprir plenamente as
obrigagodes contratuais assumidas, conforme determinacdo legal, e em niimero suficiente para suprir a quantidade de refei¢cdes produzidas e
atender ao desenvolvimento de todas as atividades descritas na licitagdo;

8.1.5. A Contratada devera manter, Nutricionista com autonomia para pronta resolugdo dos problemas de ordem técnica, durante todo o periodo
de vigéncia da prestagdo de servigos, substituindo-o em caso de impedimento por outro de nivel igual ou superior, mediante prévia
comunicac¢do e ciéncia da Contratante;

8.1.6. A Contratada devera promover capacitagdo das equipes operacional, administrativa e técnica no inicio da realizagdo da prestagdo dos
servigos e sempre que houver substituigdo ou nova contratacao de funcionario, abordando no minimo os seguintes temas: contaminantes
alimentares; doencas transmitidas por alimentos (DTA); boas praticas de manipulagdo de alimentos; higiene pessoal e ambiental; técnicas
culindrias; manuseio de equipamentos; prevengao de acidentes de trabalho; combate a incéndio; relacionamento interpessoal; atendimento e
acolhimento ao usudrio; qualidade de vida do trabalhador, bem como apresentar cronograma para as demais capacitagdes ao longo da prestagao
dos servigos;
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8.1.7. A Contratada devera manter o padrao de qualidade e uniformidade da alimentagdo e do servico, independente das escalas de servigos
adotados e de absenteismo;

8.1.8. A Contratada devera realizar a suas expensas, exames periodicos de saude de seus funcionarios inclusive exames especificos de acordo
com as normas vigentes, a fim de que seu quadro de pessoal permanega em condi¢des de saude compativeis com suas atividades;

8.1.9. A Contratada devera providenciar que seus funcionarios atendam ao padrio de higiene recomendado pela legislagio vigente, devendo os
mesmos apresentar-se sem bigode, barbeados, com cabelo protegido por toucas e unhas aparadas, sendo vedado o uso de esmalte ou base nas
unhas, além de brincos, colares, pulseiras, reldgios, fitinhas, aliangas, anéis e outros adornos, bem como de telefone celular e fones de ouvido
durante a execugdo do servigo;

8.1.10. Os funcionarios deverdo utilizar equipamentos de protecao individual (EPI), fornecido pela Contratada, para o desempenho das fungdes
especificas, de acordo com os termos da NR n°6 do TEM;

8.1.11. No inicio da vigéncia do contrato, os funcionarios deverao receber da Contratada, no minimo, cinco mudas de uniforme novo, com
detalhes coloridos nas laterais da blusa e da cal¢a, de modo a permitir a identificacdo de troca diaria do uniforme. Devem ainda receber EPI de
acordo com a fung¢@o a ser desempenhada;

8.1.12. Os funcionarios deverdo banhar-se e se paramentar no local de trabalho e apresentar-se para a execucdo das tarefas portando
identificag¢do funcional;

8.1.13. A Contratada sera responsavel pelo énus do consumo de agua, energia elétrica, combustivel (GLP ou gas natural, entre outros), servicos
de telefonia, coleta de residuos, assim como pelo combustivel para o transporte de refeigdes;

8.1.14. A aquisicdo de géneros devera respeitar as Instru¢cdes Normativas do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento e nas Normas
Legislativas do Ministério da Satde;

8.1.15. A Contratante podera solicitar a Contratada a substituigdo de um género, caso este nao esteja em conformidade com os padrdes
estabelecidos;

8.1.16. Nos casos em que a Contratante julgar necessaria a comprovagao da qualidade dos produtos, poderdo ser realizadas visitas técnicas ao
fornecedor para diagnoésticos e adequagdes;

8.1.17. A utilizag@o de novos produtos ou marcas so6 podera ocorrer mediante prévia avaliagdo e aprovacdo da Contratante;

8.1.18. Cabera a Contratada receber géneros alimenticios, bem como materiais descartaveis e de limpeza, em perfeitas condigdes de
conservagao e higiene;

8.1.19. Os géneros e materiais necessarios a execuc¢ao dos servicos deverao ser estocados em locais apropriados e adequados, em conformidade
com legislagdo sanitaria;

8.1.20. A Contratada devera manter estoque emergencial de produtos em variedade e quantidades suficientes para atender em tempo habil a
finalizagdo e/ou eventuais substitui¢des de alimentos ou preparac¢des de cardapio;

8.1.21. Quando as matérias-primas ou os ingredientes ndo forem utilizados em sua totalidade apds a abertura ou retirada da embalagem
original, devem ser adequadamente acondicionados e identificados com, pelo menos, as seguintes informagdes: designagdo do produto, data de
fracionamento e prazo de validade;

8.1.22. A temperatura das matérias primas e dos ingredientes que requeiram condigdes especiais de conservacao deve ser verificada nas etapas
de recepgdo e armazenamento;,

8.1.23. Os géneros pereciveis devem ser acondicionados sob refrigeracdo a temperatura ndo superior a 5°C ou sob congelamento a temperatura
igual ou inferior a -18°C;

8.1.24. A temperatura dos equipamentos de armazenamento de alimentos a frio deve ser monitorada e registrada em formularios proprios
conforme estabelecidos nos POPs da unidade;

8.1.25. A manipulago dos alimentos em todas as fases de pré-preparo e preparo devera ser realizada por pessoal habilitado, observando-se as
técnicas recomendadas pela legislagdo vigente;

8.1.26. O tratamento térmico deve garantir que todas as partes do alimento atinjam a temperatura minima de 70°C. Temperaturas inferiores
podem ser utilizadas no tratamento térmico, desde que as combinagdes de tempo e temperatura sejam suficientes para assegurar a qualidade
higiénico-sanitaria dos alimentos;

8.1.27. Os dleos e gorduras utilizados devem ser aquecidos a temperaturas nao superiores a 180°C. Esses devem ser substituidos imediatamente
sempre que houver evidente alteragido das caracteristicas fisico-quimicas ou sensoriais, tais como aroma, e formacao intensa de espuma e
fumaga;

8.1.28. O descongelamento deve ser efetuado em condi¢des de refrigeracdo a temperatura inferior a 5°C ou em forno micro-ondas. Nesse
ultimo somente quando o alimento for submetido imediatamente a cocgdo;

8.1.29. Se ndo forem imediatamente utilizados, os alimentos submetidos ao descongelamento devem ser mantidos sob refrigeracdo, e ndo
devem ser recongelados;

8.1.30. Para conservag@o a quente, os alimentos devem ser submetidos a temperatura superior a 60°C pelo tempo maximo de 6h. para a
conservagao sob refrigeracdo ou congelamento, os alimentos devem ser previamente submetidos ao processo de resfriamento;
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8.1.31. O resfriamento de um alimento preparado tem como objetivos minimizar o risco de contaminagao cruzada e reduzir o tempo de
permanéncia do alimento sob temperaturas que favorecam a proliferagdo microbiana. A temperatura do alimento preparado devera ser reduzida
de 60°C para 10°C em até 2h. Em seguida, o alimento deve ser conservado sob refrigeracdo a temperaturas inferiores a 5°C, ou congelado a
temperatura igual ou inferior a -18°C;

8.1.32. Os alimentos a serem consumidos crus devem ser submetidos a processo de higienizagdo, a fim de reduzir a contaminag@o superficial.
Os produtos utilizados na higienizacdo dos alimentos devem estar regularizados no 6rgéo competente do MS e ser aplicados de modo a evitar a
presenga de residuos no alimento preparado. Os alimentos deverdo ser conservados sob refrigeracdo adequada até a distribuicao;

8.1.33. Os alimentos preparados para serem consumidos em uma refei¢do ndo poderdo ser guardados para utilizagdo posterior, devendo ser
descartados imediatamente apos o prazo de validade da refei¢do para a qual eles foram destinados;

8.1.34. Preparagdes quentes deverdo ser devidamente acondicionadas em equipamentos térmicos com capacidade adequada a quantidade de
refei¢des estipulada pela Contratante e que mantenham a temperatura preconizada pela legislagdo vigente. Os equipamentos térmicos deverdao
estar devidamente etiquetados, sendo que na etiqueta deverdo constar as seguintes informagdes: horario final do preparo, temperatura e horario
de inicio e término do envase de cada lote, bem como a identificagdo da preparagdo ¢ do lote e o peso e/ou a quantidade de porgdes;

8.1.35. As preparagdes frias (saladas e frutas) deverdo ser devidamente acondicionadas em gastronorm (cuba convencional em ago inoxidavel)
com capacidade adequada a quantidade de refeigoes estipulada pela Contratante e que mantenham a temperatura preconizada pela legislagdo
vigente. Os equipamentos térmicos deverdo estar devidamente etiquetados, constando na etiqueta as seguintes informagdes: horario do final do
preparo, temperatura e horario de inicio e término do envase de cada lote, bem como a identificagdo da preparagéo e do lote e o peso e/ou a
quantidade de porgdes;

8.1.36. As preparacgdes deverdo ser transportadas em veiculos proprios para transporte de alimentos destinados ao consumo humano, que
atendam as especificagdes técnicas da legislagdo vigente. Os veiculos deverfo trazer Certificado de Inspegdo Sanitaria Municipal. Esse deve ser
atualizado periodicamente;

8.1.37. Nao sera permitido o transporte concomitante de matéria prima ou produtos alimenticios crus e alimentos prontos para consumo, caso
o0s primeiros representem risco de contaminag@o para os ultimos;

8.1.38. Os funcionarios envolvidos no transporte das preparagdes deverdo apresentar-se devidamente uniformizados, paramentados e asseados;

8.1.39. As refei¢des serdo distribuidas no Restaurante ou em outro ambiente do Hotel Escola Guaramiranga a ser indicado pela fiscalizagao,
sendo vedado o uso dos equipamentos do Hotel para cocg@o de alimentos;

8.1.40. A recepcdo das preparagdes devera ser realizada em area protegida e higienizada devendo ser adotadas medidas preventivas para evitar
que sofram contaminagio;

8.1.41. Os equipamentos proprios (caixas isotérmicas) para o transporte das refei¢des devem estar higienizados, integros, vedados, estando as
preparagdes adequadamente acondicionadas e identificadas

8.1.42. A recepcdo das preparagdes que compdem o cardapio devera ser realizada por funcionarios qualificados para essa funcéo, sob
supervisao do nutricionista da Contratada;

8.1.43. No ato do recebimento devera ser realizada a conferéncia de todas as preparagdes inclusive pesagem e aferi¢ao ou controle da
temperatura para preparagdes quentes (temperatura superior a 60°C) e para preparacdes frias (temperatura inferior a 5°C);

8.1.44. Os lotes de preparagdes que tenham sido reprovados pela Contratante ou cujo prazo de validade tenha ultrapassado o tempo maximo de
6h (a contagem se inicia imediatamente apds o fim da cocgdo) deverdo ser prontamente descartados;

8.1.45. O contratante solicitara o fornecimento dos servicos com antecedéncia minima de 2 (dois) dias da data do evento, por meio de ordem de
fornecimento a ser enviada por e-mail;

8.1.45.1. Em casos excepcionais, a solicitacdo podera ser feita em até 24h (vinte quatro horas) da realizagdo do evento por quaisquer meio de
comunicagao eletronico desde que garantidos os devidos registros do pedido e da confirmacao;

8.1.45.2. A solicitagao sera feita pelo Fiscal do Contrato, por meio de Ordem de Fornecimento a ser enviada por e-mail.
8.1.46. As preparacdes deverdo apresentar aspecto sensorial caracteristico, mantendo-se o padrdo de qualidade exigido pela Contratante;
8.1.47. A distribuigdo das refeigdes devera obedecer ao porcionamento das preparagdes previstas na licitacdo;

8.1.48. Para o sistema de distribuigao for do tipo cafeteria mista, a Contratada devera disponibilizar funcionarios qualificados para a
distribuicdo das preparagdes dos pratos principais que compdem o cardapio;

8.1.49. A Contratada devera aferir e registrar em formulario proprio as temperaturas dos equipamentos de conservagdo, das preparagdes ou dos
alimentos durante todo o processo de distribuicdo, observando-se os pardmetros previstos na legislagao;

8.1.50. Critérios de temperaturas dos equipamentos de conservagdo de alimentos: pass-trough quente: temperatura suficiente para manter os
alimentos acima de 60°C; pass-trough frio: temperatura suficiente para manter os alimentos a no maximo 5°C, com tolerancia de até 10°C;

8.1.51. Critérios de temperatura das preparagdes na distribuigcdo: preparagdes quentes: temperatura superior a 60°C; preparacdes frias:
temperatura inferior a 5°C, com limite de até¢ 10°C;

8.1.52. Os talheres para o café da manha deverao estar embalados em saco de papel e dispostos na linha de distribuicdo das refei¢cdes, contendo
faca, garfo de mesa, colheres de ché e de sobremesa. Os talheres devem ser lisos, sem cabos;
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8.1.53. Os talheres para o almogo e jantar deverdo estar embalados em saco de papel e dispostos na linha de distribuigao das refei¢des,
contendo faca, garfo de mesa e colher de sobremesa. Esse tltimo, dependendo do cardapio do dia. Os talheres devem ser lisos, sem cabos;

8.1.54. Os pratos e conjuntos de café e cha devem ser em porcelana, lisos e na cor branca. Ndo devem estar trincados ou quebrados;
8.1.55. Os copos devem ser de vidro e possuir capacidade para 300mL. Devem estar integros, sem rachaduras e trincas;

8.1.56. O cardapio do dia devera ser mantido durante todo o horario da distribui¢do das refei¢des. Substituigdes emergenciais, por quaisquer
motivos, deverdo ser notificados a Contratante e autorizadas pela mesma;

8.1.57. A responsabilidade da higienizacdo das dependéncias internas e externas e dos equipamentos e utensilios envolvidos na prestacdo de
servico cabe a Contratada, devendo essa fornecer o material de limpeza necessario;

8.1.58. Para higienizacdo dos equipamentos isotérmicos utilizados para o transporte das preparacdes deverdo ser adotados os procedimentos
descritos em POP especifico;

8.1.59. Os produtos saneantes utilizados pela Contratada devem ser regulamentados pelo MS e utilizados de acordo com as recomendagdes do
fabricante. Os produtos deverdo ser identificados e armazenados em local reservado para essa finalidade;

8.1.60. Os coletores de residuos deverao estar sempre higienizados, e cada coletor devera estar provido de saco de lixo de tamanho compativel
com o tamanho do coletor;

8.1.61. A higiene pessoal dos funciondrios devera ser supervisionada diariamente pela Contratada;

8.1.62. Para controle da qualidade da alimentagao a ser servida, a Contratada devera coletar sempre que for notificada pela Contratante,
amostras de peso minimo de 100g de todas as preparacdes do cardapio servido, bem como das dietas especiais, se houver. As amostras deverdo
ser coletadas e identificadas no horario correspondente a 1/3 do periodo do término previsto para a distribuigdo e mantidas sob refrigeracéo (até
5°C) ou sob congelamento (-18°C) por 72h, para eventuais analises bacteriologicas, toxicoldgicas e fisico-quimicas, a expensas da Contratada,
que devera apresentar a Contratante o resultado (laudo) das analises, feita em laboratorio acreditado pelo Instituto Nacional de Metrologia,
Qualidade e Tecnologia (Inmetro) e pela Anvisa. Amostras liquidas deverdo ser armazenadas somente sob refrigeraco;

8.1.63. A analise microbiologica dos alimentos, dos equipamentos, da agua, dos utensilios, das superficies e das mdos dos manipuladores
devera ser realizada sempre que for solicitada pela Contratante, ficando os custos a cargo da Contratada;

8.1.64. Acondicionar devidamente os residuos so6lidos de acordo com sua natureza em recipientes dotados de saco plastico adequado, tampa e
sistema de acionamento sem contato manual em cada area de produgdo de refeigdes, e remové-los sempre que necessario;

8.1.65. Armazenar residuos sélidos de origem alimentar temporariamente sob refrigeragdo até o momento de sua remogao para destinacdo final;

8.1.66. Elaborara procedimentos operacionais padronizados (POP) e registros para a gestdo dos residuos gerados no processo produtivo de
refei¢des;

8.1.67. Observar a possibilidade de direcionar os materiais reciclaveis a empresas que realizam o reaproveitamento desses residuos;

8.1.68. Observar a possibilidade de aproveitamento maximo dos alimentos durante o planejamento, a aquisi¢do de géneros, e a producdo das
refei¢des diarias, utilizando-se técnicas especificas para cada etapa do processo produtivo das refei¢des;

8.1.69. Credenciar, por escrito, junto a Contratante, um preposto idéoneo, com experiéncia no ramo e com poderes para representa-la em tudo
que se refira a execucdo dos servigos, inclusive a supervisdo. Em caso de eventual substitui¢ao de preposto, a Contratada devera comunicar
previamente esse fato ao fiscal do contrato;

8.1.70. Apresentar as fichas técnicas de todas as preparagdes contempladas nos cardapios;

8.1.71. Justificar, por escrito, quaisquer alteragdes nos cardapios ja aprovados. Tais alteragdes s6 serdo implementadas mediante concordancia e
autorizagao da Contratante;

8.1.72. Apresentar a Contratante, no prazo maximo de 2 meses apos o inicio da operacionalizagdo do servico contratado, o manual de boas
praticas de fabricacdo (MBPF) e os procedimentos operacionais padronizados (POP), devidamente adequados a execucdo do servigo
contratado, nos termos da Resolugdo RDC n°216/2004, da Anvisa;

8.1.73. Apresentar a Contratante, no prazo maximo de 2 meses apos o inicio da operacionalizagdo do servico contratado, o plano de capacitagio
aplicado a equipe de pessoal operacional, administrativo e técnico, bem como a descri¢do dos indicadores utilizados para avaliagio de
desempenho profissional;

8.1.74. Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionaliza¢do do servigo, com base no MBPF;

8.1.75. Responsabilizar-se pela qualidade da alimentagdo fornecida, e, quando houver suspeita de deterioragdo ou contaminag@o dos alimentos
in natura ou preparados, suspender o fornecimento desses e encaminhar amostras para analise bacteriologica;

8.1.76. Manter os utensilios (talheres, pratos, saladeiras, conchas, bandejas e outros) em quantidade suficiente para atender aos usuarios durante
todo o periodo de distribuicao;

8.1.77. Realizar a higienizacao das dependéncias, recolhendo os residuos organicos (alimentares) e inorganicos, acondicionando-os de maneira
adequada e encaminhando-os ao local determinado pela Contratante para a sua destinagdo final;

8.1.78. Participar, sempre que for requisitada pela Contratante, de reunides com o corpo técnico da Contratante a fim de discutir o
aprimoramento no atendimento dos padrdes de qualidade por essa estipulados como meta;
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8.1.79. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as Normas Internas da Administragéo do IFCE.
9. DA FORMA DE LICITACAO E CONTRATACAO
9.1. O servigo descrito neste estudo preliminar ndo contempla caracteristicas que o configure como de natureza continua.

9.2. Considerando os valores estimados da contratacdo e que a prestacao do servigo ocorrera de forma parcelada, entende-se necessaria a
formalizagdo de instrumento contratual, com vigéncia improrrogavel de 12 (doze) meses.

9.3. Considerando que havera a necessidade de contratagdes frequentes, a licitagdo se dara por meio de Sistema de Registro de Precos, com
base no Inciso I, Art. 3° do Decreto n°® 7.892/2013.

9.3.1. Uma vez que a equipe de licitagdes da Reitoria do IFCE € composta por dois servidores que além das atribuicdes de pregoeiros que lhe
sdo tipicas, ainda realizam trabalhos relacionados a gestao de atas ja existentes e de gestao de licitagdes compartilhadas com as unidades da
rede IFCE, decidiu-se que a ata de registro de pregos oriunda da licitagdo ndo sera objeto de adesdes tardias, visto que este tipo de contratacdo a
posteriori requer gestdo por parte do 6rgdo gerenciador, situagdo que ndo se faz coerente pelo escasso numero de servidores lotados no setor de
licitagdes.

9.4. Por se tratar de objeto tido como comum, visto possuir padrdes de desempenho e qualidade que podem ser objetivamente definidos pelo
edital, por meio de especificagdes usuais do mercado, a modalidade para a licitagdo escolhida sera a de pregdo eletronico.

9.5. Considerando que o presente objeto visa atender as necessidades inerentes as atividades de hospedagem do Hotel Escola Guaramiranga,
ndo sera ofertada Intencdo de Registro de Precos para a futura licitagdo.

9.6. Considerando o quadro minimo de servidores no setor de licitagdes, ndo sera ofertada autorizagdo para adesdo tardia a ata de registro de
precos gerada.

10. DA SUSTENTABILIDADE

Nio se identificou critérios e praticas de sustentabilidade que fossem veiculados como especificagdo técnica do objeto, haja vista que a
prestagdo do servigo de alimentag@o sob demanda, em si, ndo possui critérios técnicos que se aplicam ao disposto no art. 5° da Instrugéo
Normativa SLTI/MPOG n° 01/2010, ao art. 3° da IN SLTI/MPOG n° 02/2014 (uso da Etiqueta Nacional de Conservacdo de Energia - ENCE) e

a0 "Guia Nacional de Licitagdes Sustentaveis".

Todavia, a Equipe de Planejamento incluiu, na medida do possivel para que ndo ocorresse restrigdo a competicao, critérios de sustentabilidade
socio-ambientais a serem observados pela contratada durante a execug@o do contrato.

11. DA ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES
11.1. Para a estimativa das quantidades, levou-se em consideracdo a taxa de ocupagdo do Hotel nos ultimos doze meses. O calculo se baseou na
ocupacao plena do Hotel Escola durante os finais de semana, ou seja, sabado e domingo o quantitativo de hospedes totaliza 60 (sessenta)
pessoas. O periodo de contagem das refeigdes inicia-se no dia 06 de janeiro de 2019. Para os finais de semana, contabiliza-se dois cafés da
manha por pessoa. Para os periodos de ocorréncia de eventos institucionais contabiliza-se o pacote de refeigcdes (café, almoco e jantar) com
ocupagdo plena do Hotel Escola, ou seja, para cada evento, 60 (sessenta) participantes. Os eventos institucionais considerados sdo: COLDIR
(fevereiro), Forum de Ensino (agosto), Forum de Administragdo (setembro), Foruns de Extenso e Pesquisa (outubro), RTT da PROGEP
(novembro).
11.2. O desenvolvimento do calculo para mensuracdo da estimativa ¢ descrito a seguir:
Janeiro
06/01 — 60 cafés da manha
12227/01 — 6 x 6 =360 café da manha
Fevereiro
01 a 24/02 — 8 x 60 = 480 cafés da manha
COLDIR —4 x 60 =240 cafés da manha
4 x 60 = 240 almogos
3 x 60 = 180 jantares
Marco
02 a 06/03 — Carnaval — 5 x 60 = 300 cafés da manha
09 a31/03 — 8 x 60 =480 cafés da manha
Abril
06 a 14/04 — 4 x 60 = 240 cafés da manha
19 2 21/04 — Semana Santa — 03 x 60 = 180 cafés da manha

27 a28/04 — 2 x 60 = 120 cafés da manha
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Maio
04 a 26/05 — 8 x 60 = 480 cafés da manha
Junho
01 a30/06 — 10 x 60 = 600 cafés da manha
Julho
06 a 28/07 — 8 x 60 = 480 cafés da manha
Agosto
03 a25/08 — 8 x 60 = 480 cafés da manha
Forum de Ensino — 4 x 60 = 240 cafés da manha

4 x 60 =240 almogos

3 x 60 = 180 jantares
Setembro
31/08 a 29/09 — 10 x 60 = cafés da manha
Forum de Administragdo — 4 x 60 = 240 cafés da manha

4 x 60 = 240 almogos
3 x 60 = 180 jantares
Outubro
05a27/10 — 8 x 60 = 480 cafés da manha
Foruns de Extensdo e Pesquisa - 4 x 60 =240 cafés da manha
4 x 60 = 240 almogos
3 x 60 = 180 jantares
Novembro
02 a24/11 — 9 x 60 = 540 cafés da manha
RTT PROGEP — 04 x 60 = 240 cafés da manha
04 x 60 =240 almogos
03 x 60 = 180 jantares

Dezembro
30/11 a 15/12 — 8 x 60 = 480 cafés da manha
21 a25/12 - 5x 60 =300 cafés da manha
28/12 a2 01/01 — 5 x 60 = 300 cafés da manha
Resumo do quantitativo
Cafés da manha de hospedagem - 6.900 unidades/ano
Pacote de refeicdes para os eventos institucionais:
Cafés da manha — 1.200 unidades/ano
Almocgos — 1.200 unidades/ano
Jantares — 900 unidades/ano

11.3. Assim, a mensuracdo do servigo ficou estabelecido da seguinte maneira:

Quantidade de refeicdes|[Tipo de refeicao||Dias da semana

Horario de distribuicao
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1.200 Almoco Segunda feira & Domingo||12:00 as 14:00

900 Janta Segunda feira 8 Domingo|[19:00 as 21:00

11.4. As refei¢des serdo solicitadas pela Contratante de acordo com o nimero de hospedes e de participantes nos eventos.
11.5. Os horarios das refeigdes podem ser modificados, mediante prévia solicitagdo da Contratante.
12. DAS ESPECIFICACOES DO SERVICO

12.1. As refeigdes preparadas deverdo ser servidas sob a opcéo do sistema de cafeteria mista, na qual as preparagdes (protéicas) sdo porcionadas
por profissional da Contratada, devidamente capacitado, uniformizado e identificado;

12.2. Todo o processo de producdo de alimentos devera obedecer aos critérios estabelecidos em legislagdes especificas da area, de acordo com
a APPCC/ BPF (portaria MS n°1428/1993, portaria MS n°326/1997, RDC n° 275/2002, RDC n°216/2004); POP (RDC n° 275/2002 da
ANVISA).
12.3. Caracteristicas das refei¢des diarias:
Composicdo nutricional das refei¢des
A refeicdo Café da Manha, devera ser composta de:

e 04 opgdes de frutas

e 02 opgdes de sucos de frutas

¢ 02 opgdes de paes

¢ 02 opgdes de bolos

¢ 02 opgdes de biscoitos

e Tapioca

e Cuscuz

e Ovos

¢ Queijo

e Presunto

¢ Manteiga

o Geléia

¢ Granola

o Leite

e Café

Achocolatado

o Jogurte
Cada refeigdo do tipo Almogo, devera ser composta de:
e 2 opgdes de prato principal + 1 opcdo vegana (sem qualquer ingrediente de origem animal)
e 2 opcdes de guarnigdo (feijao e arroz) + 1 opgdo de arroz integral, ou baido de dois
¢ 1 opcdo de acompanhamento que combine com o prato proteico (purés, pirdo, farofas, entre outros) + 1 opgdo de massa
e 2 opgcdes de salada (1 opgdo crua e 1 cozida)
¢ 1 opcdo de sobremesa
¢ 1 refresco adocado + 1 opcdo de refresco ndo adogado
Cada refeigio do tipo Janta, devera ser composta de:
¢ 2 opgdes de prato principal + 1 opgdo vegana (sem qualquer ingrediente de origem animal)

e 2 opgdes de guarnigdo (feijdo e arroz) + 1 opgdo de arroz integral, ou baido de dois
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¢ 1 opcdo de acompanhamento que combine com o prato proteico (purés, pirdo, farofas, entre outros) + 1 opgdo de massa

e 2 opcdes de salada (1 opcdo crua e 1 cozida)

¢ 1 opcdo de sobremesa

1 refresco adogado + 1 opgéo de refresco ndo adogado

e 2 opcdes de sopas ou consomes

12.4. E vedado o uso de substancias industrializadas, para amaciamento de carnes ou de outros aditivos quimicos com a finalidade de modificar

as caracteristicas desses géneros alimenticios. Deve-se ainda evitar o uso de condimentos industrializados, dando-se preferéncia as ervas

aromaticas e especiarias naturais (frescas ou desidratadas).

12.5. Dar prioridade a frutas e hortalicas dos tipos A (acelga, alface, chicoria, brocolis, berinjela, pepino, entre outras) e B (abobrinha, abobora,
beterraba, cenoura, chuchu, quiabo, vagem, entre outros) e restringir o uso de hortaligas do tipo C (batata-inglesa, aipim, inhame, batata-doce,

entre outras).

12.6. Priorizar preparagdes proteicas assadas, cozidas e grelhadas, em detrimento de preparagdes fritas, empanadas ou a milanesa.

12.7. Os cardapios serdo compativeis com as estagdes climaticas, a sazonalidade e o potencial agricola da regido, considerando-se a promogao

de uma alimentagao saudavel, tal como preconizada pela Organizacdo Mundial da Satde (OMS). Esses deverao ser aprovados pela
fiscalizag@o. Além da composicdo nutricional proposta, devem ser levadas em consideracdo a cultura alimentar e a segurancga higiénico

sanitaria, com aten¢do aos aspectos socioambientais.
12.8. Os cardapios elaborados para cada refeicdo atenderdo as defini¢cdes descritas a seguir:

Referéncia para o Café da Manha:
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Tipo Especificacio Por¢io (per capta)
Tangerina 90 gramas
Laranja 100 gramas
Banana 70 gramas
Frutas
Mag3, pera, goiaba, péssego 80 gramas
Uva, ameixa, morango 50 gramas
Manga, melancia, meldo, mamao, abacaxi 120 gramas
Pies Branco, doce, recheado, integral, entre outros. 2 unidades
Bolos Simples ou com frutas 100 gramas
Biscoitos Doces e salgados 60 gramas
Tapioca Feita de fécula de mandioca, sem adigdo de conservantes 2 unidades
Cuscuz Feito a partir de farinha de milho 135 gramas
Ovos Ovos de galinha, servidos inteiros ou mexidos 2 unidades
Queijo Mussarela, coalho ou tipo minas 25 gramas
Presunto Presunto de peru, cozido, sem gordura, fatiado 25 gramas
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L L L
Manteiga Elaborado a partir de creme de leite pasteurizado 7 gramas
Geléia de frutas||com percentual maximo de 65% de aglcar 22 gramas
Granola 30 gramas
Leite Leite de vaca, pasteurizado e distribuido em embalagem tipo tetra pak|{120 mL
Café Café torrado e moido 5 gramas
200 mL
¢ Pronto para consumo, liquido
Achocolatado
¢ Soluavel, em po
15 gramas
logurte Naturam ou de frutas 200 gramas

Referéncia para o Prato Principal:
Carne bovina:

Serd permitida a utilizagdo de acém, musculo, cox@o mole de boa qualidade e procedéncia, porém deverao ser retirados os excessos de tecido
adiposo e cartilaginoso. Para cozidos, assados e carne moida, o per capta (por¢do) deve ser 150 gramas a por¢do pronta para servir. Quando a
preparagdo contiver molho ou caldo, devera haver um acréscimo de 50g na por¢do pronta para servir.

Carne suina:

Somente sera permitida a utilizagdo de pernil suino desossado, filé suino ou Lombo suino de boa qualidade e procedéncia. As prepara¢des de
carnes suinas deverdo ser acompanhadas de limdo, fracionados somente 30 minutos antes do inicio da distribuigdo devidamente higienizado
com solugdo clorada, dispostos no balcio de distribuicdo refrigerado. A quantidade minima devera ser de 150 gramas para cada porgao,
referindo-se a gramatura a por¢ao de carne pronta para servir. Quando a preparagio contiver molho ou caldo, devera haver um acréscimo de
50g na porgdo pronta para servir.

Frango:

Somente sera permitida a utilizagdo de frangos de boa qualidade e procedéncia. Para bifes, iscas, creme, vatapa, strogonoff devera ser utilizado
Peito de Frango (Fil¢), devendo corresponder a 150 gramas a quantidade minima para cada porcdo pronta para servir. Para assado devera ser
utilizado coxa e sobrecoxa, com por¢ao minima de 200g pronta para servir. Quando a preparacdo contiver molho ou caldo, devera haver um
acréscimo de 50g na porga@o pronta para servir.

Peixe:

Somente sera permitida a utilizag@o de filés de peixe, sem espinhas e sem pele. As preparagdes de peixe assado deverdo ser acompanhadas de
liméo fracionado devidamente higienizado com solugéo clorada, dispostos no balcdo de distribuicdo refrigerado. Os tipos de peixes deverao ser
variados entre os permitidos (pargo, ariaco, tilapia dentre outros aprovados pela Contratante). A por¢do minima do filé devera ser de 150
gramas, referindo-se a porgao pronta para servir. Quando a preparagéo contiver molho ou caldo, devera haver um acréscimo de 50g na por¢éo
pronta para servir.

Vegetariano:

Devera ser confeccionado utilizando apenas fontes proteicas de origem VEGETAL, devendo conter a concentragdo proteica minima de 80%,
tais como soja, grao de bico, lentilha, ervilha e cogumelos. N&o sera permitido o uso de ovo e leite de origem animal e seus derivados. A
quantidade total de refeigdo vegetariana disponibilizada deve ser de 10 a 30% do atendimento, devendo esse percentual obedecer a aceitagao
deste prato por parte dos clientes, evitando que esta opcao falte até o término do atendimento. O porcionamento minimo para este prato devera
ser de 150 gramas e em tortas, panquecas, lasanha, escondidinho ou outras preparagdes contendo carboidratos devera ser respeitada a
quantidade de 200 gramas.

Referéncia para Guarnicao:

Tipo Porcao (per capta)

Arroz parboilizado 200 gramas
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Arroz integral 200 gramas
Feijao branco, feijao mulatinho, feijdo carioquinha, corda e preto.||150 gramas
Baido de dois 180 gramas

¢ O baido de dois devera ter 50% de arroz e 50% de feijao.

¢ O feijao podera conter Abdbora, Batata Doce, Macaxeira, Maxixe e Quiabo, além de outros ingredientes previamente aprovados pela

Contratante. Poderdo ser utilizados os seguintes tipos: preto, carioca, corda, branco e mulatinho. Nao sera permitido o espessamento do

caldo de feijao com qualquer tipo de farinaceo.

¢ Nao sera permitido o uso de nenhum género de origem animal nas guarnig¢des, por conta da clientela vegetariana.

Referéncia acompanhamento:

Tipo Especificacdo Porcdo (per capta)
Hortaliga do tipo C (Batata doce, Batata inglesa,
Car4, Inhame, 100 gramas
Hortalicas Macaxeira, Mandioquinha, Milho Verde)
Puré ou creme de vegetais 100 gramas
Farofa simples 50 gramas
Farofa enriquecida
¢ Farinha de mandioca 35 gramas
Farinhas ¢ [tens complementares (castanha, ameixa, azeitona, ovos) 20 gramas
Pirdo 50 gramas
Polenta 150 gramas
Massas Macarrdo espaguete 100 gramas
Suflé de vegetais 100 gramas
Preparacdes mistas
Quirche de vegetais 100 gramas

Como guarnigdo, devera ser servido macarrao espaguete, puré, farofa de mandioca, farofa de cuscuz, pirdo, polenta quirche de vegetais e

Hortaligas do tipo C cozidos ou assados.

Referéncia para saladas:

o Para a preparagdo das saladas além das hortaligas tipo A e B poderdo ser utilizados frutas frescas e secas, além de leguminosas secas.

¢ As saladas nas op¢des crua e cozida deverdo ser compostas de no minimo 3 itens cada.

e A composicdo devera oferecer per capta minimo de 80 gramas para saladas cozidas e 60 gramas para saladas cruas.

e Naio sera permitido o uso de nenhum género de origem animal, por conta da clientela vegetariana.

Hortaligas
tipo A:
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Alface Crespa, alface americana, Alface roxo, Abobrinha, Acelga, Agrido, Alho, Almeirdo, Berinjela, Brocolis,
Cebolinha, Couve manteiga, Couve-flor, Espinafre, Pepino, Palmito, Pimentdo verde, Pimentdo amarelo, Pimentao
vermelho, Rabanete, Repolho branco, Repolho roxo, Salsa, Taioba, Tomate.

Hortalica ||[Abdbora ou jerimum, Beterraba, Cebola, Cenoura, Chuchu, Ervilha fresca, Nabo, Quiabo, Repolho de Bruxelas,
do tipo B |[Vagem.

Referéncia para sobremesa e refresco:

Tipo  |[Especificagdo Porcao (per capta)
Tangerina 90 gramas
Laranja 100 gramas
Banana 70 gramas

Frutas
Maca, pera, goiaba, péssego 80 gramas
Uva, ameixa, morango 50 gramas
Manga, melancia, meldo, mamao, abacaxi 120 gramas
Pudins, flans, musses, gelatinas, sorvete, pavés e similares 100 gramas

Doces
Doces pastosos 50 gramas

.. ||Refresco de frutas naturais ou polpa. Ndo devera conter corantes ou aromatizantes artificiais e a agua para

Bebidas|| ... . < . 280 mL

diluigdo de sucos devera ser filtrada.

* Deverao ser utilizados sucos de frutas naturais, de sabores variados (goiaba, acerola, abacaxi, manga, maracuja, caja, uva, tangerina,
dentre outros aprovados pela Contratante).

e Devem ser servidas op¢do com agucar e sem aguicar.

e A concentragdo minima de polpa de fruta devera ser de 30%.

Referéncia para sopas e consomes

¢ Deverfo ser ofertadas 2 opgdes de sopas ou consomes, sendo que uma delas devera ser feita somente com ingredientes de origem
VEGETAL (para esta op¢do, ndo sera permitido o uso de nenhum género de origem animal, por conta da clientela vegetariana).

¢ A porcao para sopas devera ser de 250 gramas.

¢ As sopas e consomes deverdo ser elaborados a partir de ingredientes e temperos naturais, podendo ser utilizados arroz, macarrao, feijao,
ervilhas e hortalicas de todos os tipos.

¢ Serdo aceitos o acréscimo de no maximo 3% de amido para espessamento da preparagdo (farinha de trigo, amido de milho, fuba, creme
de arroz ou aveia).

e As carnes utilizadas devem ser de primeira qualidade e a por¢do devera ser de 40 gramas.
e Naio sera permitida a utilizagdo de mitidos e visceras nas sopas e nos consomes.

13. DA ESTIMATIVA DE PRECOS
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Para estimar os precos, a pesquisa foi realizada com base na combinagdo de parametros. Deste modo, coletou-se 6 (seis) pregos do Painel de
Pregos e 3 (trés) precos de fornecedores locais. Frisa-se que a decisdo por ampliar o pardmetro de pesquisa se deu pela peculiaridade do
fornecimento do servico, pois 0 mesmo sera ofertado em ambiente escolar hoteleiro (Hotel Escola) numa cidade do interior cearense
(Guaramiranga, que dista aproximadamente 120 quilometros da capital), sob demanda e com as refei¢des produzidas nas dependéncias da
futura contratada para depois serem transportadas para serem distribuidas nas dependéncias da contratante.

Desta feita, a pesquisa de mercado realizada entre os meses de dezembro/2018 e janeiro/2019 apresentou as seguintes variagdes de pregos:

Prec¢o n° 2 [Preco n° 3 |Preco n® 4
Item |Descri¢ao (Unidade Quantidade|Preco n° 1 (0428084)
(0428087)((0428089)||(0428092 ¢ 0428093)

1 Café da manha|Refei¢do por pessoa|8.100 R$ 20,00 R$ 22,00 [R$ 10,00 RS 14,09
2 |Almogo Refei¢do por pessoa|1.200 R$ 45,00 R$ 29,00 [R$ 15,00 (RS 46,36
3 |Janta Refei¢do por pessoa 900 R$ 40,00 R$ 27,00 [R$ 15,00 (RS 46,36

Ainda sobre a obtencdo de valores via Painel de Precos, destaca-se que dos seis pregos coletados, o sistema tirou média aritmética para os itens
café da manha (R$ 14,09), almogo ¢ jantar (R$ 46,36 para cada item).

Continuando a leitura da IN SLTI/MP n° 005/2014, encontra-se a seguinte metodologia para obtencdo do prego de referéncia: média, mediana
ou o menor dos valores obtidos na pesquisa de precos, desde que o calculo incida sobre um conjunto de trés ou mais pregos, oriundos de um ou

mais dos pardmetros adotados na Instrugdo, desconsiderados os valores inexequiveis e os excessivamente elevados.

Para a presente analise, levou-se em consideracdo a média dos valores obtidos. Portanto, os valores estimados para os itens sdo:

Item |Descrigdo Unidade Quantidade||Valor unitario médio|Valor total médio
1 Café da manha|Refeicdo por pessoa|8.100 RS 16,53 R$ 133.893,00

2 |Almogo Refei¢do por pessoa|1.200 R$ 33,84 R$ 40.608,00

3 |Janta Refeicdo por pessoa|900 R$ 32,09 RS 28.881,00

Considerando que a pesquisa realizada obedeceu fielmente aos parametros estipulados na Instrugdo Normativa SLTI/MP n°® 005/2014, conclui-
se que o valor médio estimado para contratacdo de empresa para a prestagdo de Servigcos de Alimentag@o e Nutri¢do para atendimento das
necessidades, sob demanda, do Hotel Escola do IFCE Campus Avangado Guaramiranga sera da ordem de R$ 203.382,00 (duzentos e trés mil,
trezentos ¢ oitenta e dois reais), conforme Analise DIRAD n° 0428096.

14. DA ESCOLHA DA SOLUCAO A CONTRATAR

Levando-se em consideragdo os espacos fisicos e o pessoal existente (servidores e terceirizados) nos quadros do Campus Avancado de
Guaramiranga, verifica-se que a melhor contratagdo ¢é a prestacdo de servigos por empresa que possa realizar o servigo solicitado.

E visivel que no Estado do Ceara temos uma quantidade significativa de empresas que podem atender a demanda dos servigos de fornecimento
de alimentagdo processada, o que viabiliza a realizagdo de licitagdo para esta contratagdo, tendo em vista manter o menor prego com qualidade.

15. DA DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

Contratacdo de empresa para a prestagdo de Servicos de Alimentagio e Nutricdo, sob demanda, para a operacionaliza¢do e execugdo de todas as
atividades envolvidas no preparo, fornecimento e distribui¢do de refei¢des transportadas, assegurando uma refeigdo balanceada, em condi¢des
higiénico-sanitarias adequadas, respeitando a cultura local, com atencdo as condi¢des socioambientais, estando, ainda, em conformidade com o
disposto no termo de referéncia e seus anexos.

A empresa contratada devera fornecer materiais de consumo em geral (descartaveis, material de limpeza e de higiene, entre outros); realizar a
higienizagdo das dependéncias da Contratante que serdo utilizadas para a distribuigdo das refei¢des; higienizagéo de utensilios e equipamentos
utilizados; manutengdo preditiva, preventiva e corretiva dos equipamentos disponibilizados pela Contratante; dispor de recursos humanos
(pessoal técnico, operacional e administrativo) em nimero suficiente para desenvolver as atividades previstas; prover o fornecimento de
transporte exclusivo para transportar as refei¢des, sendo esse compativel com a quantidade de refei¢des contratadas e com as normas vigentes
de Vigilancia Sanitaria.

16. DO PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUCAO

Considerando os itens demandados optou-se por agrupar os itens relacionados, permitindo assim, uma maior eficiéncia técnica do processo
administrativo, da prestagdo do servico e da execug@o dos eventos. Além do mais, este agrupamento por segmento de mercado pode
proporcionar maior competitividade e redug@o dos valores.
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17. DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

Com a contratagdo dos servigos de fornecimento de alimentacdo sob demanda, a Reitoria do IFCE pretende atender as demandas da
organizacdo e logistica das atividades hoteleiras e de eventos do Hotel Escola de Guaramiranga da maneira mais eficaz, bem como da maneira
mais econdmica, uma vez que todas as solicitacdes foram unidas e contratadas de uma vez, gerando interesse das empresas e concorréncia,
resultando na oferta de um prego mais baixo.

18. DA ADEQUACAO DO AMBIENTE DO ORGAO

O processo licitatorio em questdo sera realizado, basicamente, para contratagdo de servigos, ndo havendo necessidade de mobilizar uma
quantidade significativa de setores.

19. DAS CONTRATACOES CORRELATAS
Nao ha a necessidade de outras contratagdes correlatas.
20. DA VIABILIDADE DA CON TRATACAO

Tendo em vista o exposto e a documentagao acostada junto ao estudo preliminar, bem como experiéncias anteriores, vé-se que € viavel a
contratagdo dos servigos solicitados.

21. DA FISCALIZACAO DO CONTRATO

A gestdo e fiscalizacdo do contrato serdo realizadas conforme IN 05/2017 do Ministério do Planejamento, Desenvolvimento e Gestdo pelos
servidores que seguem:

¢ Thales dos Santos Ponte, matricula SIAPE 2280637 (Gestor Titular);
¢ Antonio Werbster Soares do Nascimento, matricula SIAPE 2417485 (Gestor Substituto);
¢ Barbara de Cerqueira Fiorio, matricula SIAPE 1957516 (Fiscal Titular);

¢ Francisca Ione Chaves , matricula SIAPE 1460033 (Fiscal Substituto).

-

pr
Jel! tl’ Documento assinado eletronicamente por Francisca Ione Chaves, Diretor(a) do Campus Avancado Guaramiranga, em 11/01/2019, as
08:37, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n°® 8.539, de 8 de outubro de 2015.

assinatura
eletrbnica

- -

-
.‘)eu d Documento assinado eletronicamente por Barbara de Cerqueira Fiorio, Nutricionista, em 11/01/2019, as 08:42, com fundamento no art.
6°, § 1°, do Decreto n°® 8.539, de 8 de outubro de 2015.

assinatura

,‘ eletrbnica

——

pr
_-)El! d Documento assinado eletronicamente por Marfisa Carla de Abreu Maciel Castro, Diretora de Administracao, em 11/01/2019, as 08:44,
com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n°® 8.539, de 8 de outubro de 2015.

assinatura
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= A autenticidade do documento pode ser conferida no site https:/sei.ifce.edu.br/sei/controlador_externo.php?
% acao=documento_conferir&id orgao_acesso_externo=0 informando o cédigo verificador 0433119 ¢ o codigo CRC 8091692B.
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INSTITUTO FEDERAL

ANEXO II

PREGAO ELETRONICO POR SRP N° 01/2019

MINUTA DE ATA DE REGISTRO DE PRECOS

O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO CEARA — IFCE, com
sede com sede no Rua Jorge Dumar, n° 1703, Bairro Jardim América — Fortaleza-CE — CEP
60.410-426, inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n° 10.744.098/0001-45, neste ato representado pelo
Pro-Reitor de Administragéo e Planejamento Sr. Tassio Francisco Lofti Matos, nomeado(a) pela
Portaria n° 335/GR de 03 de maio de 2016, considerando o julgamento da licitagdo na
modalidade de pregado, na forma eletronica, para REGISTRO DE PRECOS n° 01/2019,
publicada no ...... de ..... [....1200....., processo administrativo n.° 23255.000056/2019-96,
RESOLVE registrar os pregos da(s) empresa(s) indicada(s) e qualificada(s) nesta ATA, de
acordo com a classificagao por ela(s) alcangada(s) e na(s) quantidade(s) cotada(s), atendendo
as condic¢oes previstas no edital, sujeitando-se as partes as normas constantes na Lei n° 8.666,
de 21 de junho de 1993 e suas alteragdes, no Decreto n.° 7.892, de 23 de janeiro de 2013, bem
como a Portaria n. 409, de 21 dezembro de 2016 e a Instru¢do Normativa SEGES/MP n. 05, de
26 de maio de 2017, e em conformidade com as disposi¢des a seguir:

1. DO OBJETO

1.1. A presente Ata tem por objeto o registro de pregos para eventual contratacao de
empresa para a prestagao de Servigos de Alimentacao e Nutricdo para atendimento
das necessidades, sob demanda, do Hotel Escola do IFCE Campus Avangado
Guaramiranga, especificados nos itens do Termo de Referéncia, anexo | do edital de
Pregdo n°® 13/2018, que é parte integrante desta Ata, assim como a proposta vencedora,
independentemente de transcrigéo.

2. DOS PREGOS, ESPECIFICAGOES E QUANTITATIVOS

2.1. O preco registrado, as especificagbes do objeto e as demais condi¢des ofertadas
na(s) proposta(s) séo as que seguem:

Grupo | Item do TR |Prestador do servigo (razdo social, CNPJ/MF, enderego, contatos, representante)

Valor
Unitario Registrado

Especificacao Unidade de medida Quantidade

3. VALIDADE DA ATA

3.1. A validade da Ata de Registro de Pregos sera de 12 meses, a partir da assinatura, ndo
podendo ser prorrogada.
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3.2. Caso os representantes legais assinem a Ata de Registro de Precos em datas diferentes,
sera considerada como data de inicio da vigéncia a data da ultima assinatura.

REVISAO E CANCELAMENTO

4.1.A Administragdo realizara pesquisa de mercado periodicamente, em intervalos nao
superiores a 180 (cento e oitenta) dias, a fim de verificar a vantajosidade dos precos
registrados nesta Ata.

4.2.0s precgos registrados poderdo ser revistos em decorréncia de eventual redugédo dos
precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo do objeto registrado, cabendo
a Administragdo promover as negociagoes junto ao(s) fornecedor(es).

4.3.Quando o preco registrado tornar-se superior ao preco praticado no mercado por motivo
superveniente, a Administracdo convocara o(s) fornecedor(es) para negociar(em) a
reducao dos pregos aos valores praticados pelo mercado.

4.4.0 fornecedor que nao aceitar reduzir seu prego ao valor praticado pelo mercado sera
liberado do compromisso assumido, sem aplicagéo de penalidade.

4.4.1.A ordem de classificagao dos fornecedores que aceitarem reduzir seus pregos aos
valores de mercado observara a classificacéo original.

4.5.Quando o preco de mercado tornar-se superior aos pregos registrados e o fornecedor néo
puder cumprir o compromisso, o érgao gerenciador podera:

4.5.1.liberar o fornecedor do compromisso assumido, caso a comunicagao ocorra antes
do pedido de fornecimento, e sem aplicacdo da penalidade se confirmada a
veracidade dos motivos e comprovantes apresentados; e

4.5.2.convocar os demais fornecedores para assegurar igual oportunidade de
negociagao.

4.6.Nao havendo éxito nas negociagdes, o 6rgdo gerenciador devera proceder a revogacao
desta ata de registro de pregos, adotando as medidas cabiveis para obtengdo da
contratacao mais vantajosa.

4.7.0 registro do fornecedor sera cancelado quando:
4.7.1.descumprir as condi¢des da ata de registro de pregos;

4.7.2.ndo retirar a nota de empenho ou instrumento equivalente no prazo estabelecido
pela Administragcédo, sem justificativa aceitavel;

4.7.3.ndo aceitar reduzir o seu prego registrado, na hipotese deste se tornar superior
aqueles praticados no mercado; ou

4.7 .4.sofrer sangdo administrativa cujo efeito torne-o proibido de celebrar contrato
administrativo, alcangando o 6rgéo gerenciador e 6rgao(s) participante(s).

4.8.0 cancelamento de registros nas hipéteses previstas nos itens 5.6.1, 5.6.2 e 5.6.4 sera
formalizado por despacho do 6rgdo gerenciador, assegurado o contraditério e a ampla
defesa.

4.9.0 cancelamento do registro de precos podera ocorrer por fato superveniente, decorrente
de caso fortuito ou forga maior, que prejudique o cumprimento da ata, devidamente
comprovados e justificados:

4.9.1.por razéo de interesse publico; ou
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4.9.2.a pedido do fornecedor.

CONDIGOES GERAIS

5.1.As condigdes gerais do fornecimento, tais como os prazos para entrega e recebimento do
objeto, as obrigagdes da Administracdo e do fornecedor registrado, penalidades e demais
condicdes do ajuste, encontram-se definidos no Termo de Referéncia, ANEXO AO
EDITAL.

5.2.E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados nesta ata de registro de precos,
inclusive o acréscimo de que trata o § 1° do art. 65 da Lei n° 8.666/93.

5.3.A ata de realizagdo da sessédo publica do pregdo, contendo a relagdo dos licitantes que
aceitarem cotar os bens ou servicos com pregos iguais ao do licitante vencedor do
certame, sera anexada a esta Ata de Registro de Pregos, nos termos do art. 11, §4° do
Decreto n. 7.892, de 2013.

Para firmeza e validade do pactuado, a presente Ata depois de lida e achada em ordem, vai
assinada pelas partes.

Local e data
Assinaturas

Representante legal do 6rgao gerenciador e representante(s) legal(is) do(s) fornecedor(es)
registrado(s)
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INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO CEARA
Av. Jorge Dumar, 1703 - Bairro Jardim América - CEP 60410-426 - Fortaleza - CE - www.ifce.edu.br

MINUTA

Processo: 23255.000056/2019-96
Interessado: Diretoria do Campus Avancado de Guaramiranga

(ATUALIZACAO REALIZADA APOS EMISSAO DO PARECER
N° 00007/2019/GABPROC/PFIFCEARA /PGF/AGU)

MINUTA DE TERMO DE CONTRATO DE PRESTACAO DE SERVICOS N° ... /eeeey QUE
FAZEM ENTRE SI A UNIAO, POR INTERMEDIO DO INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO CEARA - IFCE- REITORIA E A EMPRESA

A Unio, por intermédio do INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA
DO CEARA - IFCE- REITORIA, com sede na Rua Jorge Dumar, n° 1703, bairro Jardim América, CEP
n° 60.410-426, na cidade de Fortaleza — CE, inscrito no CNPJ sob o n° 10.744.098/0001-45, neste ato
representado pelo Reitor do IFCE, VIRGILIO AUGUSTO SALES ARARIPE, brasileiro, casado,
inscrito no CPF/MF sob o n° 163.775.913-49, portador da Carteira de Identidade n® 91002293815 - SSP-
CE, conforme atribui¢des conferidas no Decreto de 30 de janeiro de 2017, da Presidéncia da Republica,
publicado no D.O.U. de 31 de janeiro de 2017, doravante denominada CONTRATANTE, e o(a)

.............................. inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n®° ...,  sediado(a) na
................................... , €M ...ccceeeeveeneenneenn..... doravante designada CONTRATADA, neste ato representada
pelo (a) Sr.(a) .coocevevvererennnn. , portador(a) da Carteira de Identidade n° ................. , expedida pela (0)
.................. ,e CPFn° ......................., tendo em vista o que consta no Processo n° 23255.002185/2018-

38, decorrente do Pregdo SRP n° 13/2018, e em observancia as disposigdes da Lei n° 8.666, de 21 de junho
de 1993, da Lei n° 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n°® 7.892, de 23 de janeiro de 2013, do
Decreto n° 2.271, de 7 de julho de 1997 e da e da Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 5, de 26 de maio de
2017, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, neste Processo n°® .........cccccocvvevvieenciveenineeenne. ,
mediante as clausulas e condi¢des a seguir enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento ¢ a contratagdo de empresa para a prestacdo de Servigos de
Alimentacdo e Nutricdo para atendimento das necessidades, sob demanda, do Hotel Escola do IFCE
Campus Avancado Guaramiranga, que serdo prestados nas condi¢des estabelecidas no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.

1.2. Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregdo, identificado no predmbulo e a proposta
vencedora, independentemente de transcrigao.

1.3. Objeto da contratagao:

Grupo|(Item Qua‘ntldade de Tip 0 (Ee Dias da semana H.Ol‘a.rm.d?
refeicoes refeicao distribuicio
1 1 8.100 Caf¢ da manha |[Segunda feira a 7:00 as 9:00
Domingo
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I I I I I

Segunda feira a

2 1.200 Almogo Domingo

12:00 as 14:00

Segunda feira a

3 900 Janta .
Domingo

19:00 as 21:00

1.4. As refeicoes serdo solicitadas pela Contratante de acordo com o nimero de hoéspedes e de
participantes nos eventos.

1.5. Os horiarios das refeicoes podem ser modificados, mediante prévia solicitacio da Contratante.

2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA

2.1. O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato ¢ de 12 (doze) meses, contados a partir de sua
assinatura, prorrogavel nos termos do artigo 57, paradgrafo 1, da Lei n. 8.666, de 1993.

2.2. O inicio da execugdo sera definido quando do recebimento, pela contratada, da ordem de servigo.

3. CLAUSULA TERCEIRA - PRECO
3.1 O valor total da contratagdo ¢ de RS.......... (orn).

3.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordindrias diretas e indiretas decorrentes da
execucao do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdencidrios, fiscais
e comerciais incidentes, taxa de administracdo, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral
do objeto da contratagao.

3.3. O valor acima ¢ meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos a CONTRATADA
dependerao dos quantitativos de servigos efetivamente prestados.

4. CLAUSULA QUARTA - DOTACAO ORCAMENTARIA

4.1. As despesas decorrentes desta contratacdo estdo programadas em dotagdo or¢amentaria propria,
prevista no or¢amento da Unido, para o exercicio de 2018, na classificagdo abaixo:

Gestao/Unidade:
Fonte:

Programa de Trabalho:
Elemento de Despesa:
PI:

5. CLAUSULA QUINTA - PAGAMENTO

5.1. O prazo para pagamento a CONTRATADA e demais condi¢des a ele referentes encontram-se
definidos no Edital

6. CLAUSULA SEXTA-INEXISTENCIA DE REAJUSTE

6.1. O prego ¢ fixo e irreajustavel.

7.1. CLAUSULA SETIMA — GARANTIA DE EXECUCAO
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7.1. A CONTRATADA prestara garantia no valor de RS ............... (cevermeeeeneeen, ), correspondente a 5%
(cinco por cento) de seu valor total, no prazo de 10 (dez) dias contados da assinatura do Termo de
Contrato, observadas as condigdes previstas no Edital.

8. CLAUSULA OITAVA -REGIME DE EXECUCAO DOS SERVICOS E FISCALIZACAO

8.1. O regime de execucao dos servigos a serem executados pela CONTRATADA, os materiais que serao

empregados e a fiscalizagdo pela CONTRATANTE sdo aqueles previstos no Termo de Referéncia, anexo
do Edital.

8.2. O prazo de execug¢do dos servigos serd de 12 (doze) meses a partir da data da assinatura do contrato.

8.2. O contratante solicitara o fornecimento dos servicos com antecedéncia minima de 2 (dois)_dias
da data do evento, por meio de ordem de fornecimento a ser enviada por e-mail;

8.3. Em casos excepcionais,_a solicitacio podera ser feita em até 24h (vinte quatro horas) da
realizacio do evento por quaisquer meio de comunicacio eletronico desde que garantidos os devidos
registros do pedido e da confirmacio;

8.4. A solicitacido sera feita pelo Fiscal do Contrato, por meio de Ordem de Fornecimento a ser
enviada por e-mail.

9. CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

9.1. As obrigagdes da CONTRATANTE e da CONTRATADA sdo aquelas previstas no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.

10. CLAUSULA DECIMA — SANCOES ADMINISTRATIVAS.

10.1. As sangdes relacionadas a execugdo do contrato sdo aquelas previstas no Termo de Referéncia, anexo
do Edital.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — RESCISAO

11.1. O presente Termo de Contrato podera ser rescindido nas hipoteses previstas no art. 78 da Lei n°
8.666, de 1993, com as consequéncias indicadas no art. 80 da mesma Lei, sem prejuizo da aplicacao das
sancdes previstas no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

11.2. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se 8 CONTRATADA o
direito a prévia e ampla defesa.

11.3. A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisdo administrativa
prevista no art. 77 da Lei n°® 8.666, de 1993.

11.4. O termo de rescisdo, sempre que possivel, sera precedido:
11.4.1. Balango dos eventos contratuais j& cumpridos ou parcialmente cumpridos;
11.4.2. Relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

11.4.3. Indenizagdes e multas.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - VEDACOES
12.1. E vedado 8 CONTRATADA:

12.1.1. Caucionar ou utilizar este Termo de Contrato para qualquer operagao financeira;
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12.1.2. Interromper a execu¢do dos servigos sob alegacdo de inadimplemento por parte da
CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — ALTERACOES

13.1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-ao pela disciplina do art. 65 da Lei n°® 8.666, de 1993, bem
como do ANEXO X da IN n. 05, de 2017.

13.2. A CONTRATADA ¢ obrigada a aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, 0s acréscimos ou
supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial
atualizado do contrato.

13.3. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados pela ata de registro de pregos, inclusive o
acréscimo de que trata o § 1° do art. 65 da Lei n° 8.666, de 1993.

13.4. As supressoes resultantes de acordo celebrado entre as contratantes poderdo exceder o limite de 25%
(vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOS CASOS OMISSOS

14.1. Os casos omissos serdo decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposi¢des contidas na Lei n°
8.666, de 1993, na Lei n° 10.520, de 2002 e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente,
segundo as disposi¢oes contidas na Lei n® 8.078, de 1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor — € normas
e principios gerais dos contratos.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - PUBLICACAO

15.1. Incumbird 8 CONTRATANTE providenciar a publicacdo deste instrumento, por extrato, no Diario
Oficial da Unido, no prazo previsto na Lei n° 8.666, de 1993.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — FORO

16.1. O Foro para solucionar os litigios que decorrerem da execu¢do deste Termo de Contrato serd o da
Justica Federal de Fortaleza Se¢ao Judiciaria do Estado do Ceara.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato, depois de lido e achado em ordem, vai
assinado pelos contraentes.

TESTEMUNHAS:

EiI _ Documento assinado eletronicamente por Marfisa Carla de Abreu Maciel Castro, Diretora de
AL lil! Administragao, em 11/01/2019, as 08:44, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n°® 8.539, de 8

assinatura

eletrdnica de outubro de 2015.
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